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)N C) Jit do O) Judal

Copenitiu

Croqueta de carn d'olla ¥ 6 0

Mini canelé de pollastre trufat i llamantol ¥

Eontvant

Crema de marisc i coco amb vieires, gambes, musclos i salicornia ¥ & @

Principal

Terrina de xai amb puré de patata trufat i pastanagues ¢ § A ¢

Lstue

“Trompe-l'ceil"d'ou ¥ 0@

Legaris verdejo, blanc, D.O. Rueda
San Millan Crianza, negre, D.O. Rioja

Codorniu Cuvée eco brut, D.O. Cava

59€/pax

(IVA inclos)

Allergogens

¥ 8 o0 ¥ & @ § © s @« t A %

Gluten Lactosa Ou Marisc Peix Mollusc Soia  Fruitssecs Cacauets Sésam Api Sulfits Bolets



)N O) Judal

Coporitia

Croqueta de pernil ibéric
Mini caneld de pollastre amb beixamel trufada i demi-glace { 8 0 A%

Bunyol de bacalld amb tartar de gamba vermella § < @ §

((/)/@f/m/ﬂ/fé

Sopa d'escudella amb galets, pilota, col i carn d'olla @

Principal

Capdé amb llamantol, salicornia i salsa catalana &<

@/w/a estie

Copa de sorbet de llimona al cava amb maduixes

SLnstre

“Trompe-l'ceil"d'ou ¥ fos

Torrons i neules § i =

Miranda Chardonnay, blanc D. O. Penedés
Casavella Cabernet Sauvignon, negre D. O. Penedes

Essential Purpura Brut Reserva, D. O. Cava

72€/pax

(IVA inclos)
Allergogens

i 8 o0 ¥ &« @ § o s @« t A %

Gluten Lactosa Ou Marisc Peix Mollusc Soia  Fruitssecs Cacauets Sésam  Api  Sulfits Bolets



Gme/ué (St. Exstave

Copenitiu

Croqueta de carn d'olla amb salsa romesco
“Matrimonio” anxova i seitdé « ¢

Tartaleta de tartar de gamba amb alvocat i remolatxa

C(/)/fbéz/m/méze

Fred: Rodo de vedella amb porros, salsa tonnata, brots tendres i
demi-glace o @

Calent: Suquet de rap amb escamarlans, musclos, patata i menta © «

Principal

Caneld de pularda rostida amb la seva beixamel i demi-glace ¢ § 0 @

Lstne

Xocolata, café, avellones i festucs ¢ & 0 &

Torrons i neules | i =

Legaris Verdejo, blanc, D. O. Rueda
San Millan Crianza, negre, D. O. Rioja

Codorniu Cuvée Original Brut Eco, D. O. Cava

59€/pax

(IVA inclos)

Allergogens

¥ 8 o ¥ &« @ ¢§ e s @« t 4 ¢

Gluten Lactosa Ou Marisc Peix Mollusc Soia  Fruitssecs Cacauets Sésam Api Sulfits Bolets



OVl O) it de Cap dCiny

Coponitin

Ostra del Delta amb vel de cansalada Maldonado
Matrimonl d’anxova i seitd amb esferificacié d'oliva « #
Tartar de gambes amb burrata i alberginia fumada ¥ #
Tartaleta de foie, anguila i poma § 7 0«

Croqueta de pernil ibéric ¥ 0

8/&2%@/&56

Fred: Carpaccio de tonyina amb salsa tonnata o «

Calent: Crema de marisc i coco amb escamarlans i papada de porc ¥ « A

gp/w‘/wo’/ﬂ al

Turbot amb gamba, caviar i trinxat de botifarra de perol § «

Filet de vedella amb beurre rouge, demi-glace i tofona & 4%

SLnstre

Xocolata, torrd i festuc #§0e
Petit fours ¢ § =

Raim

Legaris Verdejo, blanc, D. O. Rueda
San Millan Crianza, negre, D. O. Rioja

Codorniu Cuvée Original Brut Eco, D. O. Cava

190€/pax

(IVA inclos)
Allergogens

i 8 o ¥ &« @ § o s @ T A %

Gluten Lactosa Ou Marisc Peix Mollusc Soia  Fruitssecs Cacauets Sésam Api  Sulfits Bolets



) Ve O) it de Cap ol

6}%6/052 w’egpw@éza/owj

Croqueta de pernil ibéeric #80
Rigatoni amb ragu de filet de vedella # 8 ©
Mini burger Duquesa § i 0=

Mini fish & chips § i 0«

SLnsthe

Gelat i coto fluix de sucre & ©

Petits fours de xocolata ¥ & =

Aigua i refrescos

125€/pax

(IVA inclos)
Allergogens

i 8 o ¥ &« @ § 6 s @« 1t A %

Gluten Lactosa Ou Marisc Peix Mollusc Soia  Fruitssecs Cacauets Sésam Api  Sulfits Bolets



