
 
 

 

NOCHEVIEJA 
 
Aperitivos y acompañamientos 
Corvina con mostaza dulce, perlas de AOVE  
y pan de algas P M G L 
 
Carpaccio de carabinero y caviar oscietre, crema acidulada  
y salicornia C M SL A L 
 
Pan de cristal con mantequilla trufada G L 
 
Principales 
Royal y tartar de bogavante con su capuchino,  
hinojo y manzana M C L H SL A 
 
Escorpora, crema de alcachofas, velo de panceta ibérica  
y jugo al vino Priorat P L SL A 
 
Pichón de Vendeé, polenta cremosa y crujiente de calabaza,  
jugo de arbequina G L A SL 
 
Postre 
Texturas de chocolate, hojaldre invertido, yogur y AOVE G H L 
 
Petit fours 
Gominola de albaricoque, roca de chocolate negro, 
bolas de frambuesa y chocolate G L H  
 
Selección de turrones, mazapanes y barquillos G H L 
Uvas para las campanadas  
 
Maridaje 
 
MARLBOROUGH SOUNDS 
Marlborough Sounds | Marlborough, Nueva Zelanda | Sauvignon Blanc 
 
SVMMA VARIETALIS 
Dominio de Valdepusa | DO Pago Dominio de Valdepusa | Cabernet Sauvignon,  
Petit Verdot y Syrah 
 
RAVENTÓS BASAGOITI INICIAL 
Raventós Basagoiti | DO San Sebastià dels Gorgs | Chardonnay 
 
 

195 € 
por persona (IVA incluido) 

 
 

G – Gluten, FC – Frutos Cáscara, C – Crustáceo, A – Apio, M – Mostaza, H – Huevo, SS – Sésamo,  
P – Pescado, SL – Sulfito, CC – Cacahuete, ML – Molusco, S – Soja, L – Lácteo, AT – Altramuz 


