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MENUS NAVIDAD
EMPRESAS Y GRUPOS

EL ARTE DE LA BRASA
BY INIGO URRECHU
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MENU NARANIJO

PRIMEROS A COMPARTIR

Alcachofa braseada al perfume de naranjo
Ensalada de aguacate a la parrilla
Croqueta de jamdn

PRINCIPAL

Presa de vaca Simmental con chalotas confitadas y puré de patatas a la
francesa

POSTRE

Tartaleta de fresa y chocolate

BODEGA

Creu de Lavit, D.O. Catalunya
M de Mas Igneus, D.0O.Q. Priorat
Cinta Purpura Juvé & Camps, Corpinnat
Agua mineral, cafés e infusiones

Precio por persona 90€
IVA incluido

>k

£



RO S AR

e

e




BARCELONA

- NN
IANIIAN

& URRECHU

MENU ENCINA

PRIMEROS A COMPARTIR
Carpaccio de Rubia Gallega
Crogueta cremosa de sepia
Briochito de fricandé
PRINCIPAL
Lomo bajo 300gr. al perfume de encina con patatas fritas caseras

POSTRE

Mousse de coco, pifia y chocolate blanco

BODEGA

Creu de Lavit, D.O. Catalunya
M de Mas Igneus, D.0O.Q. Priorat
Cinta Purpura Juvé & Camps, Corpinnat
Agua mineral, cafés e infusiones

Precio por persona 98€
IVA incluido
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MENU OLIVO

PRIMEROS A COMPARTIR
Jamon ibérico de bellota
Briochito de steak tartar y foie
Ensalada de anchoas de Santona
Tartar de atun con caviar ahumado

PRINCIPALES

Suprema de pescado de lonja a la brasa de olivo con crema de bogavante y
piperada de berberechos

Chuletdn premium seleccidn del chef
GUARNICIONES

Pimientos del piquillo confitados
Patatas fritas caseras

POSTRE
Ganache de chocolate, whisky ahumado y crema de café
BODEGA
Creu de Lavit, D.O. Catalunya
M de Mas Igneus, D.O.Q. Priorat

Cinta Purpura Juvé & Camps, Corpinnat
Agua mineral, cafés e infusiones

Precio por persona 115€
IVA incluido
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Para mas informacion y reservas:

pcc.sales@melia.com

+34 93 256 08 00

Descubre nuestro perfil de Instagram

EL ARTE DE LA BRASA
BY INIGO URRECHU


mailto:restaurantes.torre.melina@melia.com?subject=Reserva%20Menú%20Navidad%20Torre%20Melina
https://www.instagram.com/erreurrechubarcelona/

