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Menus de Nadal
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Broqueta de mozzarella i tomaquets cherry amb pesto dalfabrega

Pernil iberic amb pa de coca
Gotet de brou de Nadal amb mini pilota
Calamars a l'andalusa
Zamburinyes al forn
Carpaccio de vedella amb crema de tofona
Mini caneld de pollastre rostit
Risotto de ceps amb encenalls de parmesa
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Mini sablé de xocolata blanca i maracuja
Neules i torrons
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AigUes minerals, refrescos i cervesa
Vi blanc: Només Garnatxa Blanca, D.O. Emporda
Vi negre: Jardins Negre, D.O. Emporda
Cava: Privat Brut Nature, Perelada
Cafe iinfusions
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45¢

IVA inclos
Durada del servei: 90 minuts
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Pernil iberic amb pa de coca

Daus de salmd marinat amb anet
Gotet de brou de Nadal amb mini pilota
Canapes de foie mi-cuit
Carpaccio de llagostins amb vinagreta de citrics

Croqueta de pernil iberic

Pop a la gallega sobre parmentier de patata

Mini caneld de ceps amb beixamel trufada

Melos de vedella a baixa temperatura
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Lemon Pie
Cruixent de xocolata
Neules i torrons
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Aiglies minerals, refrescos i cervesa
Vi blanc: Només Garnatxa Blanca, D.O. Emporda
Vi negre: ViAa Salceda (Crianza), D.O. Rioja
Cava: Privat Brut Nature, Perelada
Café i infusions
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65¢<

IVA inclos
Durada del servei: 90 minuts
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