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Menu de
Nadal

25/12/2026

Aperitius

(servits a la taula)

Tartaleta de cranc reial, salsa holandesa citrica i ous de truita
Brioix torrat amb steak tartar, cansalada ibérica Joselito i anxoves de I'Escala
Ostra de Bretanya amb suc de Bloody Mary i caviar d'oli d’oliva

Caneld de tartar de gambes amb emulsio dels seus caps

Menu

SOPA DE NADAL
amb galets, pilota i verduretes d'hivern

LLOBARRO DE PLATJA AL XAMPANY
gratinat amb salsa holandesa

Postre
BOUCHE DE NOEL

Aigua, cafe, infusions, torrons i neules inclosos

Menu

85,00€

per persona

Menu valid per al 25/12 (servel de dia).
El menu se servira només a taula completa,
S'accepten reserves, segons disponibilitat, fins
Es sollicitara el pagament per a at de l'import total de l'esdeveniment.
Reserveu la vostra taula a H7341@sofitel.com o al telefon 93.23017.77

Comuniqueu els casos d'intolerancia o allergia alimentaria en el moment de fer la reserva.

BON NADAL

a 72 hores abans del dia de I'esdeveniment.
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Maridatge de Vins
Menu de Nadal

25/12/2026
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Amb els aperitius

Juvé & Camps Reserva de la Familia Brut Nature

Xarel-lo, Macabeu i Parellada
D.O. Cava
Espanya
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Amb l'entrant

Hautes Cotes de Nuits Les Dames de Vergy 2023
Pinot Noir
A.O:C. Hautes-Cotes de Nuits, Borgonya
Franca

Amb el plat principal

Billaud Simon Petit Chablis
Chardonay
A.O.C. Petit Chablis, Borgonya
Franca

Amb les postres

a escollir una de les opcions seglients:

Familia Torres Floralis Moscatel Oro
Moscatel d'Alexandria — D.O. Catalunya — Espanya
@)
Seedlip Gingerbread Sour
Seedlip 108 - suc de nabius - xarop de pa de gingebre - llimona - aquafaba

(coctel sense alcohol)
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Dewar's Gingerbread Sour
Whisky Dewar’s 8 Years - llimona - xarop de pa de gingebre - Cassis Alpine - aquafaba
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‘.’I‘.’ Maridatge de Vins
35,00€
’I‘. I‘ per persona
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Les referencies dels vins estan subjectes a reserva previa i disponibilitat,

En cas de necessitat, podran ser substituides per altres de caracteristiques i qualitat equivalents.
Reserveu la vostra taula a H7341@sofitel.com o al telefon 93 230 17 77,

Si teniu alguna intolerancia o al-lergia alimentaria, comuniqueu-ho en el moment de fer la reserva.

BON NADAL
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