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Menu de
Cap d’Any

31/12/2026

Aperitius
(servits a taula)
Ostra Gillardeau, salsa de xampany | caviar Beluga

Canelo cruixent farcit de llobarro salvatge marinat
amb citrics, allioli de cibulet i perles de mango

Bunyol fondant de tofona negra i ceps
Foie micult, codonyat i gelatina de Sauternes

Ment de Gala

LLAMANTOL DE LA BRETANYA
tofona negra d'hivern, ajoblanco d’'ametlla Marcona i poma verda

LLOBARRO DE LA COSTA
farcit a la catalana, suquet blanc, picada deshidratads i salsa bisque de escamarlans

FILET DE VEDELLA DEL MOIANES
a l'estil Wellington amb salsa Périgueux i girgoles de castanyer a la crema

Postres

L'ULTIM POSTRE DE XOCOLATA DEL 2026

Celler

O Luar do Sil Godello Sobre Lias - D.O Valdeorras
Billaud-Simon Petit Chablis - A.O.C Petit Chablis
Hautes Cotes de Nuit — Les Dames de Vergy A.O.C Bourgogne

Familia Torres Floralis Moscatel - D.O. Catalunya

Veuve Clicquot Yellow Label - AO.C Champagne

Algua, cafe, infusions, torrons i neules i Raim De La Sort

Menu

255,00€

per persona

Men valid per al 31/12 (servei de nit).
L servira només a taula completa,
S'accepten reserves, seg finsa 72 h abans del dia de I'esdeveniment.
Es sollicitara el pagament per avangat de l'import total de |'esdeveniment.
Reserveu la vostra taula a H7341@sofitel.com o al telefon 932301777
Comuniqueu els casos d'intolerancia o allergia alimentaria en el moment de fer la reserva.
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