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Menu

CENA DE FIN DE ANO

APERITIVO

Pani puri de tartar de salmon a la lima con costra de sésamo tostado

ENTRADA

Ensalada de gambas, aguacate y mango con brotes tiernos, granada y
vinagreta de maracuya

PLATO PRINCIPAL *

Lomo de rodaballo asado sobre crema fina de apionabo y manzana con
vinagreta de granada y emulsiéon de azafran
o)
Meloso de ternera al vino tinto con parmentier de boniato, chalotas
glaseadas y jugo reducido al romero

Q)
% POSTRES

Sablé de crema de vainilla y frutos rojos al aroma de rosas

Neulas y seleccion de turrones

BEBIDAS

Agua
Copa de Cava para Brindis

60€




