






MENÚ RUDOLF

IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

Jamón ibérico Arturo Sánchez
Pernil ibèric Arturo Sánchez
Arturo Sánchez Iberian ham 

Cucharita de carpaccio de cigala 
Cullereta de carpaccio d’escamarlà 
Small spoon of bay prawn carpaccio

Croqueta de rustido navideño y trufa  
Croqueta de rostit nadalenc i tòfona
Christmas roast croquette with truffle

 
 

Suquet de crustáceos con dumpling de gamba roja 
Suquet de crustacis amb dumpling de gamba vermella

Shellfish suquet with red prawn dumpling

Pargo salvaje con papillote de verduras km0
Pagre salvatge amb papillote de verdures km0

Wild red porgy with km0 vegetable papillote

Meloso de cordero con tartiflette de Comté
Melós de xai amb tartiflette de Comté

Slow-cooked lamb with Comté tartiflette

Pastel de praliné de frutos secos y chocolate
Pastís de praliné de fruita seca i xocolata 

Praliné cake with nuts and chocolate

Surtido de dulces navideños 
Assortiment de dolços nadalencs 

Selection of traditional Christmas sweets

Parxet Cuvee 21 Ecológico (Macabeo, Parellada, Xarel-lo) D.O. Cava
La Armonía (Chardonnay) D.O. Costers del Segre

Petit Pittacum (Mencía) D.O. Bierzo

99€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

MENÚ CASCANUECES

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

Jamón ibérico Arturo Sánchez
Pernil ibèric Arturo Sánchez
Arturo Sánchez Iberian ham 

Cucharita de carpaccio de cigala 
Cullereta de carpaccio d’escamarlà 
Small spoon of bay prawn carpaccio

Croqueta de rustido navideño y trufa  
Croqueta de rostit nadalenc i tòfona
Christmas roast croquette with truffle

Cono de sésamo con ventresca de atún Balfegó
Con de sèsam amb ventresca de tonyina Balfegó

Sesame cone with Balfegó tuna belly

 
 

Canelón de bogavante a la bullabesa
Caneló de llamàntol a la bullabessa
Lobster cannelloni with bouillabaisse

Lubina salvaje con beurre blanc de cava y patatas fondant 
Llobarro salvatge amb beurre blanc de cava i patates fondant

Wild sea bass with cava beurre blanc and fondant potatoes

Costilla de ternera madurada, foie y salsa Périgord
Costella de vedella madurada amb foie i salsa Périgourdine
Dry-aged beef short rib with foie gras and Périgourdine sauce

Pastel de chocolate con leche con interior de
frambuesas y bizcocho de almendra

Pastís de xocolata amb llet amb interior de gerds i pa de pessic d’ametlla 
Milk chocolate cake with a raspberry centre and almond sponge

Surtido de dulces navideños 
Assortiment de dolços nadalencs 

Selection of traditional Christmas sweets

Perelada cuvee especial brut nature (Macabeo, Parellada, Xarel·lo) D.O. Cava
Rafael Cañizares (Sauvignon blanc) D.O. Alicante

Viña Salceda crianza (Tempranillo) D.O. Rioja

109€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



MENÚ COCKTAIL

IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

FRÍOS
FREDS
COLD

Jamón ibérico Arturo Sánchez
Pernil ibèric Arturo Sánchez
Arturo Sánchez Iberian ham 

Cucurucho de ensaladilla rusa de txangurro 
Cucurutxo d’ensaladilla russa de txangurro 

Spider crab Russian salad cone

Uramaki roll de ventresca de atún Balfegó 
Uramaki roll de ventresca de tonyina Balfegó

Balfegó tuna belly uramaki roll

Dumpling frío de cigala y cítricos 
Dumpling fred d’escamarlà i cítrics
Cold bay prawn and citrus dumpling

 

CALIENTES 
CALENTS 

HOT
 

Lobster roll con bearnesa cítrica
Lobster roll amb bearnesa cítrica
Lobster roll with citrus Béarnaise

Vieira con beurre blanc de chardonnay 
Vieira amb beurre blanc de chardonnay

Scallop with Chardonnay beurre blanc

Brocheta de gamba roja en suquet 
Broqueta de gamba vermella en suquet

Red prawn skewer in suquet

Bikini trufado con jamón ibérico y queso brie madurado
Bikini trufat amb pernil ibèric i formatge brie madurat
Truffled bikini sandwich with Iberian ham and aged Brie

Brocheta de wagyu japonés braseado
Broqueta de wagyu japonès brasejat

Braised Japanese wagyu skewer

Estación de steak tartar al momento 
Estació de steak tartar preparat al moment 

Freshly prepared steak tartare station

Macarons
Macarons 
Macarons

Surtido de repostería premium
Assortiment de rebosteria premium 

Selection of premium pastries

Surtido de dulces navideños 
Assortiment de dolços nadalencs 

Selection of traditional Christmas sweets

Parxet Cuvee 21 Ecológico (Macabeo, Parellada, Xarel-lo) D.O. Cava
La Armonía (Chardonnay) D.O. Costers del Segre

Petit Pittacum (Mencía) D.O. Bierzo

99€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

MENÚ VEGANO

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

Uramaki roll vegano
Uramaki roll vegà

Vegan uramaki roll 

Kakiage de verduras km0 tempurizadas 
Kakiage de verdures km 0 tempuritzades 

Kakiage of km 0 tempura vegetables

Buñuelo de aguacate y pico de gallo 
Bunyol d’alvocat i pico de gallo

Avocado fritter with pico de gallo

 
 

Crema de calçots braseados con verduras encurtidas
Crema de calçots brasejats amb verdures envinagrades

Cream of chargrilled calçots with pickled vegetables

Tatín de berenjena, miso y alcachofas en texturas 
Tatin d’albergínia, miso i carxofes en textures

Aubergine tatin with miso and artichokes in textures

Canelón de setas y trufa
Caneló de bolets i tòfona

Wild mushroom and truffle cannelloni

Pastel vegano de mousse de mango y maracuyá con interior cremoso de coco
Pastís vegà de mousse de mango i fruita de la passió amb interior cremós de coco 

Vegan mango and passion fruit mousse cake with a creamy coconut centre

Surtido de dulces navideños 
Assortiment de dolços nadalencs 

Selection of traditional Christmas sweets

79€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



MENÚ EMPRESA OS-KURO

IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

99€

Selección de sashimi
Selecció de sashimi
Selection of sashimi 

Hosomaki negitoro 
Hosomaki negitoro 
Negitoro hosomaki

Gyoza de bacalao negro y miso 
Gyoza de bacallà negre i miso

Black cod and miso gyoza

Shiitake tempurizado con vieira marinada 
Shiitake tempuritzat amb vieira marinada
Tempura shiitake with marinated scallop

 
 

Rodaballo kombujime con berenjenas nasu dengaku
Turbot kombujime amb albergínies nasu dengaku

Kombujime turbot with nasu dengaku aubergine

Meloso de wagyu 36 horas 
Melós de wagyu cuit durant 36 hores

36-hour slow-cooked wagyu

Kasutera torrija de yuzu y shiso
Kasutera rosta de yuzu i shiso 

Yuzu and shiso Kasutera french toast

Perelada cuvee especial brut nature (Macabeo, Parellada, Xarel·lo) D.O. Cava
Rafael Cañizares (Sauvignon blanc) D.O. Alicante

Viña Salceda crianza (Tempranillo) D.O. Rioja

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

MENU NOCHEBUENA 
Y NAVIDAD

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

Jamón Ibérico Arturo Sánchez
Pernil ibèric Arturo Sánchez
Arturo Sánchez Iberian ham 

Buñuelo de bogavante Thermidor 
Bunyol de llamàntol Thermidor 

Lobster Thermidor fritter

Croqueta cremosa de ceps y trufa 
Croqueta cremosa de ceps i tòfona

Creamy wild mushroom and truffle croquette

Cono de txangurro y huevas de salmón  
Con de txangurro i freses de salmó

King crab cone with salmon roe

 
 

Escudella tradicional con galets rellenos
Escudella tradicional amb galets farcits
Traditional escudella with stuffed galets

Lenguado, mantequilla tostada, cítricos y texturas de alcachofa
Llenguado amb mantega torrada, cítrics i textures de carxofa

Sole with brown butter, citrus and artichoke textures

Royal de cabrito lechal, trufa, boniato y patata fondant
Royal de cabrit de llet amb tòfona, moniato i patata fondant

Buckling goat royal with truffle, sweet potato and fondant potato

Frutos rojos y marc de cava
Fruita del bosc i marc de cava 

Red berries and cava marc

Tronco de navidad
Tronc de Nadal 

Christmas Yule log

Surtido de dulces navideños 
Assortiment de dolços nadalencs 

Selection of traditional Christmas sweets

Perelada cuvee especial brut nature (Macabeo, Parellada, Xarel·lo) D.O. Cava
Rafael Cañizares (Sauvignon blanc) D.O. Alicante

Viña Salceda crianza (Tempranillo) D.O. Rioja

109€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



MENÚ SAN ESTEBAN

IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

99€ Jamón Ibérico Arturo Sánchez
Pernil ibèric Arturo Sánchez
Arturo Sánchez Iberian ham 

Buñuelo de bogavante Thermidor 
Bunyol de llamàntol Thermidor 

Lobster Thermidor fritter

Croqueta cremosa de ceps y trufa 
Croqueta cremosa de ceps i tòfona

Creamy wild mushroom and truffle croquette

Cono de txangurro y huevas de salmón  
Con de txangurro i freses de salmó

King crab cone with salmon roe

 
 

Canelón tradicional de pollo pota blava, duroc y ternera ecológica
Caneló tradicional de pollastre Pota Blava, duroc i vedella ecològica
Traditional Pota Blava chicken, Duroc pork and organic beef cannelloni

Lenguado, mantequilla tostada, cítricos y texturas de alcachofa
Llenguado amb mantega torrada, cítrics i textures de carxofa

Sole with brown butter, citrus and artichoke textures

Royal de cabrito lechal, trufa, boniato y patata fondant
Royal de cabrit de llet amb tòfona, moniato i patata fondant

Milk-fed kid goat royal with truffle, sweet potato and fondant potato

Frutos rojos y marc de cava
Fruita del bosc i marc de cava 

Red berries and cava marc

Tronco de navidad
Tronc de Nadal 

Christmas Yule log

Surtido de dulces navideños 
Assortiment de dolços nadalencs 

Selection of traditional Christmas sweets

Parxet Cuvee 21 Ecológico (Macabeo, Parellada, Xarel-lo) D.O. Cava
Rafael Cañizares (Sauvignon blanc) D.O. Alicante

Petit Pittacum (Mencía) D.O. Bierzo

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

MENÚ INFANTIL

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

Croqueta de jamón ibérico
Croqueta de pernil iberic

Iberian ham croquette 

Buñuelo de pularda 
Bunyol de pularda 

Pularda fritter

Canelón de rustido 
Caneló de rostit

Roasted cannelloni

Tacos de solomillo con puré de patatas 
Daus de filet amb puré de patates
Sirloin cubes with mashed potatoes

Tronco de navidad con crema de chocolate y turrón 
Tronc de Nadal amb crema de xocolata i torró

Christmas Log with Chocolate Cream and Nougat

55€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



NOCHEVIEJA OS-KURO

IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

200€

Nasu dengaku con miso artesano
Albergínia nasu dengaku amb miso artesà
Nasu dengaku aubergine with artisan miso 

Nuestro ramen de fin de año 
El nostre ramen de Cap d’Any 

Our New Year’s Eve ramen

Fases del atún 
Fases de la tonyina

Tuna tasting

Sashimi de mariscos 
Sashimi de marisc

Seafood sashimi

 
 

NIGIRIS 
NIGIRIS 

NIGIRI SELECTION

Vieira japonesa
Vieira japonesa

Japanese scallop

Bonito y shiso
Bonítol i shiso

Bonito with shiso

Pargo ahumado
Pagre fumat

Smoked red porgy

Calamar
Calamar

Squid

Aburi toro
Aburi toro
Aburi toro

Rodaballo kombujime 
Turbot kombujime
Kombujime turbot

Wagyu de Miyazaki confitado
Wagyu de Miyazaki confitat

Confit Miyazaki wagyu

Mont Blanc tradicional de castaña y vainilla
Mont Blanc tradicional de castanya i vainilla

Traditional Mont Blanc with chestnut and vanilla

Taittinger Prestige Rose, Chardonnay, Pinot Noir, A.O.C Champagne
Taittinger Brut Reserve, Chardonnay, P. Meunier, Pinot Noir, A.O.C Champagne

Maridaje de 4 sakes

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL



IVA INCLUIDO     IVA INCLÒS      VAT INCLUDED

NOCHEVIEJA TERRAZA

claris@derbyhotels.com 
0034 934 876 262

Ostra integral
Ostra integral

Oyster 

Erizo japonés & cangrejo real 
Eriçó de mar japonès i cranc reial 
Japanese sea urchin and king crab

Caviar Oscietra y mantequilla artesana  
Caviar Oscietra i mantega artesana
Oscietra caviar with artisan butter

Tagliolini a la trufa blanca  
Tagliolini amb tòfona blanca

Tagliolini with white truffle

100% atún Balfegó, contraste de texturas y temperaturas 
Tonyina Balfegó 100%, contrast de textures i temperatures
100% Balfegó tuna, a contrast of textures and temperatures

Ibéricos de bellota 
Ibèrics de gla

Acorn-fed Iberian cured meats

 
 

Crustáceos mediterráneos: gamba roja, langosta, bogavante
Crustacis mediterranis: gamba vermella, llagosta i llamàntol
Mediterranean shellfish: red prawn, spiny lobster and lobster

Palometa roja kombujime 
Palometa vermella kombujime

Red pomfret kombujime

Solomillo de wagyu japonés
Filet de wagyu japonès

Japanese wagyu tenderloin

Postre: retorno a la infancia 
Postres: retorn a la infància 
Dessert: Return to Childhood

Diversiones dulces
Diversions dolces 

Sweet treats

12 uvas
12 grans de raïm 

12 grapes

Taittinger Brut Réserve (Chardonnay, Pinot noir, P. Meunier) A.O.C. Champagne
Mas de la Torrevella (Chardonnay) D.O. Penedès

Cims de Porrera (Garnatxa, Carinyena) D.O. Priorat
Taittinger Prestige Rosé (Chardonnay, Pinot noir) A.O.C. Champagne

375€

CLARIS HOTEL 
& SPA 5* GL




	CLARIS_VERSIÓN_INDIVIDUAL
	49f47c66f6ca4045b460eb1abf2cae9f9668433cf6e70e37a72ed10c4c4f9080.pdf
	CLARIS_VERSIÓN_INDIVIDUAL

