
La tierra la conectan los mares
Secuencia de aperitivos 

—
Joyas del mar

Las ostras 
—

Seda en el paladar
Mantequilla y caviar 

—
El origen

Milhojas de foie gras y anguila ahumada, crema de cebolleta, manzana verde y nata 
—

Marea Alta
Mar, bosque y montaña 

—
Luz de Pesca

Nuestro pulpo y calamar “a la Gallega” 
—

Las maravillas
Jugo frío de espárrago blanco, fresa y quisquillas 

—
Una historia milenaria

Risotto salvaje tierra y mar 
—

Profundidad
Pez rey a la brasa con su refrito, raíces a la trufa, reducción de nécora al anís y amarena 

—
Seducción

Corzo marinado en koji, compota de naranja a la pimienta d’Espelette, jugo translúcido de arándanos 
—

Hoshigaki
Caquis, aceitunas y dátiles 

—
Nèctar

Pera, almendra, miso y yuzu 
—

Oda al Cacao 
100% Cacao

—
Délices Sucrés

Selección de petit fours de la casa

490€

CONDICIONES DE RESERVA:
· Il Milione se reserva para un mínimo de 2 y un máximo de 8 personas *Si desea reservar para menos de 2 personas consulte

opciones con el Restaurante.
· Il Milione se ofrece de miércoles a sábado en dos funciones, a las 13:00 y a las 20:00.
· El menú degustación Il Milione dura aproximadamente 3 horas.
· Debido a la complejidad de nuestros platos no nos es posible mencionar todos los ingredientes.
· Nuestra propuesta Il Milione se pude adaptar a alergias e intolerancias previamente informadas.
· Opción vegana no disponible.



ARMONÍAS DE VINOS

En el restaurante puede seleccionar el menú junto con una de nuestras armonías de 
vinos recomendadas.

Armonía de vinos Il Milione 340€/persona
Armonía de vinos Artemide* 590€/persona
Armonía Premium Krug* 850€/persona

Menú degustación sin armonías	 600€ (incluye aguas, mocktails i cafés)

* La armonía de vinos Artemide y la armonía Premium Krug están disponibles para un mínimo de 4 personas.


