
M E N Ú
Sant Valentí

Menú degustació
CROQUETA DE GAMBA ROJA
amb allioli de safrà

OSTRA EN TEMPURA
amb salsa Hoisin

TÀRTAR DE TONYINA
amb stracciatella, alvocat, mango
i salsa ponzu

STEAK TÀRTAR
amb piparra i caviar

FLOR DE VIEIRA
amb bisque de coco i gambes

MELÓS DE VEDELLA 
amb foie de festuc i cremós de patata
i remolatxa

XOPET DE CAVA
amb sorbet de llimona

PAVLOVA DE MADUIXA
amb nata

ERMITA D’ESPIELLS |  BLANC
D.O. Penedès - ECO

CASA VELLA |  NEGRE
D.O. Penedès - ECO

ESSENTIAL PURPURA |  CAVA
D.O. Cava - ECO | Brut Reserva

59€

19h a 21h a

OLENTIA RESTAURANT

MÚSICA EN VIU
AMB

Alexandra
Larios


