
 

Los platos de este menú pueden contener alérgenos. Por favor, comunique a nuestro personal si tiene 

intolerancias o alergias en el momento de tomar nota | Els plats d'aquest menú poden contenir al·lèrgens. Si us 

plau, comuniqui al nostre personal si té intoleràncies o al·lèrgies en el moment de prendre nota. 

 

Menú de San Valentín  

Menú de Sant Valentí 

 
Aperitivos del chef 

Aperitius del xef 

 

Gamba roja con velouté, gelificación de melocotón y aceite de albahaca 

Gamba vermella amb velouté, gelificació de préssec i oli d'alfàbrega 

 

Tataki de atún con cremoso de aguacate, salsa hoisin y fresa 

Tataki de tonyina amb cremós d'alvocat, salsa hoisin i maduixa 

 

Arroz de pato con demi glace y jamón  

Arròs d'ànec amb demi glace i pernil 

 

Bacalao con guisantes y pil pil 

Bacallà amb pèsols i pil pil 

 

Granita de pomelo rosa 

Sorbet d'aranja rosa 

 

Corazón de frutos rojos 

Cor de fruits vermells 

 

Petit fours  

 

Selección de panes artesanales y agua  

Selecció de pans artesanals i aigua 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     90.00 € por persona|per persona 

 Mesa completa|Taula completa 

 



 

The dishes on this menu may contain allergens. Please inform our staff of any allergies or intolerances when 

placing your order. | Les plats de ce menu peuvent contenir des allergènes. Merci de communiquer à notre 

personnel si vous avez des intolérances ou des allergies au moment de prendre votre commande 

Valentine's menu 

Menu de la Saint-Valentin 

 
Chef's Appetizers 

Apéritifs du chef 

 

Red prawn with velouté, peach jelly and basil oil 

Crevettes rouges avec velouté, gelée de pêche et huile de basilic 

 

Tuna tataki with creamy avocado, hoisin sauce and strawberry 

Tataki de thon à l'avocat crémeux, sauce hoisin et fraises 

 

Duck rice with demi-glace and ham 

Riz au canard avec demi-glace et jambon 

 

Cod with peas and pil pil sauce 

Cabillaud aux petits pois et pil pil 

 

Pink grapefruit granita 

Granité au pamplemousse rose 

 

Heart of red berries 

Coeur de fruits rouges 

 

Petit fours  

 

Selection of artisan breads and water 

Sélection de pains artisanaux et d'eau 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

    90.00€ per person|par personne 

Whole table|Table complète 

  


