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CELEBRANT
CELEBRATING

DE TAPES
TAPAS

FESTEJANT
ENJOYING

*Tots els menus tenen la seva versié vegetariana
*All menus have their vegetarian version

CONDICIONS ESPECIALS | SPECIAL CONDITIONS

Reserva minima de 20 persones per salé privat
Minimum reservation of 20 people required for private dining room

01 Ampolla de Vi / Cava cada 03 persones
01 Bottle of Wine / Cava for every 03 people

Condicions de pagament: 100% prepagament *Tots els plats s'han d'escollir amb 10 dies d'antelacié
Payment terms: 100% prepaid *All dishes must be chosen 10 days in advance



CELEBRANDO 49¢€
CELEBRANT ‘Cona [ Sopar | Dimer
CELEBRATING

A escoger un entrante, un plato principal y un postre
A escollir un entrant, un plat principal i un postre
Choose a starter, a main course and a dessert

Copa de cava de bienvenida
Copa de cava de benvinguda
Welcome glass of cava

ENTRANTE | ENTRANT | STARTER

Estofado de setas de temporada con caldo corto de verduras
Estofat de bolets de temporada amb brou curt de verdures
Seasonal mushroom stew with light vegetable broth

Roast beef estilo vitel toné, bouquet de berros, parmesano DOP y alcaparrones
Roast beef estil vitel toné, ram de créixens, parmesa DOP i taperes grosses
Roast beef vitel toné style, watercress bouquet, DOP parmesan and large capers

PLATO PRINCIPAL | PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE

Filete de lubina al ajillo con lingote de polenta al azafran y mini mazorcas confitadas
Filet de llobarro a I'all amb lingot de polenta al safra i mini panotxes confitades
Garlic sea bass fillet with saffron polenta ingot and confit baby corn

Meloso de ternera a baja temperatura con crema de boniato y sirope de arce
Melds de vedella a baixa temperatura amb crema de moniato i xarop d'aurd
Slow-cooked veal with sweet potato cream and maple syrup

POSTRE | POSTRE | DESSERT

Lemon pie con merengue quemado
Lemon pie amb merenga cremada
Lemon pie with toasted meringue

Tarta Victoria
Pastis Victoria
Victoria cake

Austum - D.0 Ribera del Duero - Roble ECO

La Armonia — Chardonnay D.O Costers del Segre

Cava Codorniu Cuvée Original Brut Ecologic

Agua y refrescos | Aigua i refrescs | Water and Soft drinks

55€

En Sala privada
En Sala privada
In Private Room

Café Illy con turrones y neulas | Cafe Illy amb torrons i neules | Illy coffee with nougats and wafers

IVA incluido | IVA inclos | VAT included



CELEBRANDO VERSION VEGETARIANA A9€
CELEBRANT VERSIO VEGETARIANA Comida | Dinar | Lunch
CELEBRATING VEGETARIAN VERSIQON  Ce!Sopar]Dinner

Copa de cava de bienvenida
Copa de cava de benvinguda
Welcome glass of cava

ENTRANTE | ENTRANT | STARTER

Estofado de setas de temporada con caldo corto de verduras
Estofat de bolets de temporada amb brou curt de verdures
Seasonal mushroom stew with light vegetable broth

PLATO PRINCIPAL | PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE

Verduras tibias y escalivadas con salsa romesco
Verdures tebies i escalivades amb salsa romesco
Warm vegetables and escalivada with romesco sauce

POSTRE | POSTRE | DESSERT
A ELEGIR | A ESCOLLIR | TO CHOOSE

Lemon pie con merengue quemado
Lemon pie amb merenga cremada
Lemon pie with toasted meringue

Tarta Victoria
Pastis Victoria
Victoria cake

Austum - D.0 Ribera del Duero - Roble ECO

La Armonia — Chardonnay D.O Costers del Segre

Cava Codorniu Cuvée Original Brut Ecologic

Agua y refrescos | Aigua i refrescs | Water and Soft drinks

55€

En Sala privada
En Sala privada
In Private Room

Café Illy con turrones y neulas | Cafe Illy amb torrons i neules | Illy coffee with nougats and wafers

IVA incluido | IVA inclos | VAT included



TAPEANDO 55€ 61€
DE TAPES “ConaSopar Dimer | En Saa privada
T A P A S In Private Room

Copa de cava de bienvenida
Copa de cava de benvinguda
Welcome glass of cava

SELECCION DE TAPAS | SELECCIO DE TAPES | "TAPAS"” SELECTION

Mix de croquetas Salpicén de alcachofas

Mix de croquetes Amanida de carxofes picades

Assorted croquettes Chopped artichoke salad

Tostada de pan con tomate con jamon ibérico Tomatito cherry confitado con queso feta, cereza
Torrada de pa amb tomaquet amb pernil ibéric de maraschino y oliva Kalamata

Toast with tomato and Iberian ham Tomaquet cherry confitat amb formatge feta,

cirera de maraschino i oliva Kalamata

Boquerones ‘ﬂ’itos con encurtido de cebolla roja Confit cherry tomato with feta cheese, maraschino
Seitons fregits amb escabetx de ceba vermella cherry and Kalamata olive

Fried anchovies with pickled red onion

PLATO PRINCIPAL | PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE
A ELEGIR | A ESCOLLIR | TO CHOOSE

Lomo de merluza en salsa verde, esparragos salteados con papada ahumada
Llom de lluc en salsa verda, esparrecs saltats amb papada fumat
Hake fillet in green sauce, sautéed asparagus with smoked pork cheek

Pierna de cordero deshuesada a baja temperatura con su jugo y cogollos a la parrilla con vinagreta de
pimenton ahumado

Cuixa de xai desossada a baixa temperatura amb el seu suc i enciam a la graella amb vinagreta de
pebre vermell fumat

Slow-cooked boneless lamb leg with its jus and grilled little gem lettuces with smoked paprika
vinaigrette

POSTRE | POSTRE | DESSERT
A ELEGIR | A ESCOLLIR | TO CHOOSE

Mousse de tiramisu
Mousse de tiramisu
Tiramisu mousse

Macedonia de pifia a la menta con sorbete de limén
Macedonia de pinya amb menta i sorbet de llimona
Pineapple fruit salad with mint and lemon sorbet

Austum - D.0 Ribera del Duero - Roble ECO

La Armonia — Chardonnay D.O Costers del Segre

Cava Codorniu Cuvée Original Brut Ecologic

Aguay refrescos | Aigua i refrescs | Water and Soft drinks

Café Illy con turrones y neulas | Cafe Illy amb torrons i neules | Illy coffee with nougats and wafers

IVA incluido | IVA inclos | VAT included



TAPEANDO VERSION VEGETARIANA
DE TAPES VERSIO VEGETARIANA

TAPAS VEGETARIAN VERSION

Copa de cava de bienvenida
Copa de cava de benvinguda
Welcome glass of cava

55€

Comida | Dinar | Lunch
Cena | Sopar | Dinner

61€

En Sala privada
En Sala privada
In Private Room

SELECCION DE TAPAS | SELECCIO DE TAPES | "TAPAS"” SELECTION

Mix de croquetas
Mix de croquetes
Assorted croquettes

Salpicén de alcachofas
Salpicé de carxofes
Marinated artichoke salad

Tomatito cherry confitado con queso feta, cereza
de maraschino y oliva Kalamata

Tomaquet cherry confitat amb formatge feta,
cirera de maraschino i oliva Kalamata
Candied cherry tomato with feta
maraschino cherry and Kalamata olive

cheese,

Tortilla de maiz crocante con encurtido de cebolla
roja

Truita de blat de moro cruixent amb escabetx de
ceba vermella

Crispy corn tortilla with pickled red onion

Tostada de pan de coca con tomate y aceite
virgen extra

Torrada de pa de coca amb tomaquet i oli d'oliva
verge extra

Toasted coca bread with tomato and extra virgin
olive oil

PLATO PRINCIPAL | PLAT PRINCIPAL | MAIN COURSE

A ELEGIR | A ESCOLLIR | TO CHOOSE

Berenjena asada con estofado de trigo sarraceno
Alberginia rostida amb estofat de blat sarraf
Roasted eggplant with stewed buckwheat

POSTRE | POSTRE | DESSERT
A ELEGIR | A ESCOLLIR | TO CHOOSE

Mousse de tiramisu
Mousse de tiramisu
Tiramisu mousse

Macedonia de pifia a la menta con sorbete de limén
Macedonia de pinya amb menta i sorbet de llimona
Pineapple fruit salad with mint and lemon sorbet

Austum - D.O Ribera del Duero - Roble ECO
La Armonia — Chardonnay D.O Costers del Segre
Cava Codorniu Cuvée Original Brut Ecologic

Agua y refrescos | Aigua i refrescs | Water and Soft drinks

Café Illy con turrones y neulas | Cafe Illy amb torrons i neules | Illy coffee with nougats and wafers

IVA incluido | IVA inclos | VAT included



FESTEJANDO 62€ 68¢€
FESTEJANT portlt el I e
ENJOYI N G In Private Room

A escoger un primer plato, un segundo plato y un postre
A escollir un primer plat, un segon plat i un postre
Choose a first course, a second course and a dessert

Copa de cava de bienvenida
Copa de cava de benvinguda
Welcome glass of cava

PRIMER PLATO | PRIMER PLAT | FIRST COURSE

Jardin de verduritas, estilo antipasto, crema de remolacha a la parrilla, virutas de foie y migas

de pan de semillas

Jardi de verdures, estil antipasto, crema de remolatxa a la graella, encenalls de foie i molles

de pa de llavors

Garden of vegetables, antipasto style, grilled beetroot cream, foie shavings and seed bread crumbs

Ensalada de pato a la brasa y frutos rojos
Amanida d'anec a la brasa i fruits vermells
Grilled duck salad with red berries

SEGUNDO PLATO | SEGON PLAT | SECOND COURSE

Filete de rodaballo al ajillo con calabacin y puerro a la vainilla
Filet de turbot a I'all amb carbassé i porro a la vainilla
Garlic turbot fillet with zucchini and leek in vanilla

Solomillo a la parrilla con risotto de trigo sarraceno en mantequilla ahumada de ajo negro
Filet a la graella amb risotto de blat sarrai amb mantega fumada d'all negre
Grilled sirloin with buckwheat risotto in smoked black garlic butter

POSTRE | POSTRE | DESSERT

Tarta Tatin de manzana con helado de vainilla Bourbon
Pastis Tatin de poma amb gelat de vainilla Bourbon
Apple Tatin cake with Bourbon vanilla ice cream

Tarta de queso manchego cremosa con mermelada de cerezas
Pastis de formatge manxec cremds amb melmelada de cireres
Creamy Manchego cheesecake with cherry jam

La Charla D.O. Rueda

Pomal 500 Crianza D.O. Rioja

Cava Codorniu Limited Edition Brut

Agua y refrescos | Aigua i refrescs | Water and Soft drinks

Café Illy con turrones y neulas | Cafe Illy amb torrons i neules | Illy coffee with nougats and wafers

IVA incluido | IVA inclos | VAT included



FESTEJANDO VERSION VEGETARIANA 62€ 68€
FESTEJANT VERSIO VEGETARIANA ComidaIDinarII_-unch En Sala pri_vada
ENJOYING VEGETARIAN VERSION Cena | Sopar | Dinner o poala privada

A escoger un primer plato, un segundo plato y un postre
A escollir un primer plat, un segon plat i un postre
Choose a first course, a second course and a dessert

Copa de cava de bienvenida
Copa de cava de benvinguda
Welcome glass of cava

PRIMER PLATO | PRIMER PLAT | FIRST COURSE

Jardin de verduritas, estilo antipasto, crema de remolacha a la parrilla, y migas de pan de semillas
Jardi de verduretes, al estil antipasto, crema de remolatxa a la graella, i engrunes de pa de llavors
Vegetable garden, antipasto style, with grilled beetroot cream, and seed bread crumbs

SEGUNDO PLATO | SEGON PLAT | SECOND COURSE

Curry de judias de Sant Pau con crocante de Papadiim y mango
Curry de mongetes de Sant Pau amb crocant de Papadiim i mango
Sant Pau beans curry with Papadiim crunch and mango

POSTRE | POSTRE | DESSERT

Tarta Tatin de manzana con helado de vainilla Bourbon
Pastis Tatin de poma amb gelat de vainilla Bourbon
Apple Tatin cake with Bourbon vanilla ice cream

Tarta de queso manchego cremosa con mermelada de cerezas
Pastis de formatge manxec cremds amb melmelada de cireres
Creamy Manchego cheesecake with cherry jam

La Charla D.O. Rueda

Pomal 500 Crianza D.O. Rioja

Cava Codorniu Limited Edition Brut

Agua y refrescos | Aigua i refrescs | Water and Soft drinks

Café Illy con turrones y neulas | Cafe Illy amb torrons i neules | Illy coffee with nougats and wafers

IVA incluido | IVA inclos | VAT included



Opciones extras disponibles para su celebracion
Opcions extres disponibles per a la seva celebracié
Available extra options for your celebration

Opciones de pica pica durante la copa de bienvenida
Opcions de pica pica durant la copa de benvinguda
Pica pica options during the welcome drink

Chips de verdura 2.50€/pp
Xips de verdura  2.50€/pp
Vegetable chips  2.50€/pp

Montadito de jamon o verdura escalivada  2.50€/pp
Canape de pernil o verdura escalivada 2.50€/pp
Montadito of ham or roasted vegetables  2.50€/pp

Seleccion de croquetas caseras 3.50€/pp *unidad
Seleccié de croquetes casolanes 3.50€/pp *unitat
Assortment of our homemade croquettes  3.50€/pp *unit

Opciones de bebida extras
Opcions de beguda extras
Drinks extra options

Cerveza o copa de vino  5.00€
Cervesa o copa de vi 5.00€
Beer or glass of wine 5.00€

Combinados  11.00€
Combinats 11.00€
Cocktails 11.00€

Paqguete de bebidas prepagado a partir de 29€ - Duracion: 1:30h
Paquet de begudes prepagat a partir de 29€ - Duracié: 1:30h
Prepaid drink package from €29 - Duration: 1:30h

IVA incluido | IVA inclos | VAT included

pp = precio por persona / preu per persona / price per person



