


menú NAVIDAD
& SANT ESTEVE 

APERITIVOS

Brioche de mantequilla con steak tartar de ternera madurada
Croqueta cremosa de gamba roja

ENTRANTES

Sopa de escudella con terrina de carn d’olla, 
 relleno de col y mongetes

PESCADO

Corvina asada con suquet de pescado y aceite verde

PRINCIPAL

Canelón de pollo asado a la catalana con su jugo y foie rallado

POSTRE

Torrija caramelizada con helado de turrón
Neulas, turrones y polvorones

BEBIDAS

Agua, refrescos, copa de cava,
cerveza, bodega selección,

café, infusiones

65.00€
PERSONA / IVA INCLUIDO



CONDICIONES DE RESERVA

Las reservas deberán efectuarse con un mínimo de 72 horas de
antelación.

En el momento de la confirmación, deberá abonarse un 30% del
importe del evento como depósito.

El 70% restante se abonará 72 horas antes de la prestación del
servicio.

Estos depósitos tienen carácter No Reembolsable.

En caso de cualquier consumición extra durante el servicio,
podrá ser abonado a la finalización del mismo.

El hotel se compromete a poder servir un aumento del 10% de
comensales anunciado el mismo día del evento.
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