
MENÚ DE 
NADAL

NADAL 
70 €

APERITIU 
Tàrtar d’escamarlà sobre torrada cruixent  

d’oli i emulsió del seu coral [1,2]

ENTRANT 
Escudella amb galets i pilota [1,3,7,9]

PRINCIPAL A ESCOLLIR 
/ PEIX 

Bacallà a la brasa amb milfulls de patates,  
pebrots de vidre i velouté marina [1,4,7] 

/ CARN 
Jarret de vedella guisat amb bolets de  

temporada i cebetes franceses [1,12]

POSTRES 
Mousse de crema catalana, poma  

caramel·litzada i terra de neula [1,3,7]

SENSE GLUTEN 
70 €

APERITIU 
Bomba de formatge Comté  
amb gel de figues [3,7]

ENTRANT 
Escudella sense gluten amb  

galets i pilota [3,7,9]

PRINCIPAL A ESCOLLIR 
/ PEIX 

Bacallà a la brasa amb milfulls de patates,  
pebrots de vidre i velouté marina [4,7] 

/ CARN 
Jarret de vedella guisat amb bolets de  

temporada i cebetes franceses [12]

POSTRES 
Mousse de crema catalana, poma  

caramel·litzada i cruixent de caramel [3,7]

VEGETARIÀ 
70 €

APERITIU 
Bomba de formatge Comté  
amb gel de figues [3,7]

ENTRANT 
Escudella vegetariana amb pilotes  

vegetals i galets [1,3,7,9]

PRINCIPAL 
Arròs melós de carxofes, moniato  

i carxofes cruixents

POSTRES 
Mousse de crema catalana, poma  

caramel·litzada i cruixent de caramel [3,7]

INFANTIL 
38 €

APERITIU 
Croqueta de pernil ibèric [1,3,7]

ENTRANT 
Escudella amb galets i pilota [1,3,7,9]

PRINCIPAL 
Filet de vedella a la brasa, parmentier  
de patata i demi-glace de carn [7,8,12]

POSTRES 
Coulant de xocolata amb  
gelat de vainilla [1,3,7]

CELLER
La Charla Verdejo (D.O. Rueda)

Luis Cañas Crianza (D.O. Ca. Rioja)

Familia Oliveda Brut (D.O. Cava)

Aigua, refrescos i cervesa

1. 	 Cereals amb gluten 
2. 	 Crustacis 
3. 	 Ous 
4. 	 Peix 
5. 	 Cacauets 
6. 	 Soja 
7. 	 Làctics 
8. 	 Fruits de closca 
9. 	 Api 
10. 	Mostassa 
11. 	Grans de sèsam 
12. 	Sulfits 
13. 	Mol·luscs 
14. 	Altramussos
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