
PROPOSTES DE NADAL 2025



¡Benvinguts a l'època més màgica de 
l'any a Monument Hotel!

Ens complau presentar-vos els 
nostres menús exclusius de Nadal, 
dissenyats pel xef Martín Berasategui, 
per fer de les vostres celebracions una 
experiència inoblidable. El nostre 
equip ha posat la seva passió i 
creativitat en cada recepta, 
assegurant que cada mos sigui un 
plaer per al paladar.

Un convidem a submergir-vos en un 
ambient acollidor i festiu, on cada 
detall ha estat pensat perquè la vostra 
experiencia sigui màgica. 

¡Us esperem per celebrar junts aquest 
Nadal a Monument Hotel!



Nit de Nadal 
2 4 | 1 2 | 2 5

SALPICÓ DE LLAGOSTINS I ANGUILA 
en cruixent de safrà      

***
CARPACCIO DE GAMBA BLANCA DEL MEDITERRANI 
amb wakame i aranja 

***
FILET DE LLUÇ       
sobre llit de carbassó, velouté de cloïsses i julivert 

***
MELOSA DE GALTA DE BLACK ANGUS 
amb puré de dàtil i xerès   

***
PASTÍS D'AVELLANA      
amb mousse de fruits vermells i salsa de xocolata i canyella 

***

TORRONS I NEULES

110 € 
IVA inclòs | Begudes no incloses

Passeig de Gràcia, 75 · 08008 Barcelona 
T. (+34) 935 482 033 · www.monumenthotel.com 
reservasrestaurantes@monumenthotel.com



Dia de  Nadal 
2 5 | 1 2 | 2 5

MILFULLS DE SALMÓ FUMAT I  FOIE GRAS 
amb crema de ceba tendra      

***

LA NOSTRA ESCUDELLA 

***
FILET DE CORBINA        
amb puré d'api-rave al pebre vermell, escopinya i bleda

***
ENTRECOT DE VACA ROSTIT       
amb terrina de patata i cansalada i salsa de vi negre 

***
PASTÍS D'AVELLANA       
amb mousse de fruits vermells, salsa de xocolata i canyella 

***

TORRONS Y NEULES

120 € 
IVA inclòs | Begudes no incloses

Passeig de Gràcia, 75 · 08008 Barcelona 
T. (+34) 935 482 033 · www.monumenthotel.com 
reservasrestaurantes@monumenthotel.com



Sant Esteve 
2 6 | 1 2 | 2 5

SALPICÓ DE LLAGOSTÍ I ANGUILA
en cruixent de safrà      

***

LÀMINA DE MAGRET D'ÀNEC CURAT
amb puré d'api-rave i ous de guatlla

***
CANELÓ DE CUA DE BOU        
amb beixamel de bolets

***
SUQUET DE LLOBARRO        
amb musclos i escuma de patata 

***
PASTÍS D'AVELLANA       
amb mousse de fruits vermells, salsa de xocolata i canyella 

***

TORRONS I NEULES

95 € 
IVA inclòs | Begudes no incloses

Passeig de Gràcia, 75 · 08008 Barcelona 
T. (+34) 935 482 033 · www.monumenthotel.com 
reservasrestaurantes@monumenthotel.com



Cap d'any 
3  1 | 1 2 |  2 5

Aperitius 

***
TERRINA DE GUATLLA I FOIE  
amb compota de ceba morada i boletsen escabetx 

***
PORRUSLADA DE PATATA       
amb làmines de vieira, llamàntol i caviar 

***
TURBOT A LA PLANXA       
amb emulsió de trufa negra i porros confitats 

***
MELÓS DE WAGYU     
amb guisat de carbassa, cansalada i bledes saltades 

***
FLANM DE TORRÓ    
amb gelats de castany y toffee d'amaretto 

***

PETIT FOURS, TORRONS, NEULES 
I RAÏMS DE LA SORT

180 € 
IVA inclòs | Begudess no incloses

Passeig de Gràcia, 75 · 08008 Barcelona 
T. (+34) 935 482 033 · www.monumenthotel.com 
reservasrestaurantes@monumenthotel.com



Brunch Any Nou 
0 1 | 0 1 | 2 6  -  d e  1 3 h  a  1 6 h

Copa de cava de benvinguda Mim Rosé Brut Reserva 

SELECCIÓ DE FREDS EN BUFFET
Amanida russa d’anguila fumada  
Pintxos bascos del dia
Cons farcits de parmesà i tòfona 
Tartaletes amb terrina de foie i guatlla
Embotits artesans amb pa de coca i tomàquet 
Tàrtar de salmó fumat i marinat amb cogombrets 
Varietats de gotets salats i “gildas”
Selecció de formatges amb codonyat i fruites

SELECCIÓ DE PLATS CALENTS SERVITS A TAULA
Croqueta de pernil ibèric amb maionesa de tòfona  
Txangurro a la donostiarra gratinat
Taco de tonyina fresca amb escuma de marmitako  
Caneló de cua de bou amb beixamel de bolets  
Costella de vaca vella amb pebrots del padró

SELECCIÓ DE DOLÇOS 
Pastís basc 
Torrons i neules
Postres especials d’Any Nou 
Fruita fresca 

SELECCIÓ DE BEGUDES 
Aigua mineral, cafès i infusiones
Barra de còctels:
Mimosa, Hugo Spritz, Martini Fiero Spritz, Floreale Spritz 
(Martini Floreale sense alcohol), Pomelo Vibrante (Martini Vibrante sense 
alcohol), Grand Marnier Sidecar

95 € 
IVA inclòs

Passeig de Gràcia, 75 · 08008 Barcelona 
T. (+34) 935 482 033 · www.monumenthotel.com
reservasrestaurantes@monumenthotel.com
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