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Menú Vegano Nochebuena

2 4  D E  D I C I E M B R E

por persona95€
Menú infantil 45€ (menores de 12 años)

Si tiene alguna intolerancia o alergia, por favor comuníquelo a nuestro personal.

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R
Pan cristal con tomate
Pan cristal tostado con tomate rallado y aceite de oliva virgen extra

Quesos veganos fermentados con grisines artesanos al romero
Selección de quesos veganos fermentados acompañados de 
grisines artesanos aromatizados con romero

Mini tarte tatin de tomates mediterráneos, chalotas 
caramelizadas y crema ácida de anacardos
Tarte tatin salada elaborada con tomates mediterráneos asados, 
chalotas caramelizadas y una suave crema ácida de anacardos

Puerro a la brasa con queso vegano, jugo de cebolla asada al 
pimentón, vinagreta de naranja y nueces tostadas
Puerro asado a la brasa acompañado de queso vegano, jugo de 
cebolla asada al pimentón, vinagreta de naranja y nueces tostadas 

Croqueta de Paella Vegetal con Mayonesa Vegana de Azafrán
Croqueta crujiente de paella vegetal servida con mayonesa 
vegana aromatizada con azafrán

P L A T O  P R I N C I P A L
Rústido de setas de temporada y castañas al vino tinto
Rústido vegetal elaborado con setas de temporada y castañas 
cocinadas al vino tinto, acompañado de:

• Pastel de patata
• Verduras mediterráneas asadas
• Salsa verde vegana

P R I M E R  P L A T O
Tortelli veganos de calabaza, salvia y mantequilla vegetal noisette
Pasta fresca vegana rellena de calabaza, perfumada con salvia y 
terminada con una delicada mantequilla vegetal noisette



Sésamo MostazaLácteos Frutos secosGluten Huevos

Sulfitos

Soja

Pescado VeganoVegetarianoAltramuz MoluscoCacahuete

Apio

Marisco

Si tiene alguna intolerancia o alergia, por favor comuníquelo a nuestro personal.

El consumo de hamburguesas, carnes, aves, mariscos, pescados y huevos crudos o poco hechos puede 
incrementar el riesgo de enfermedades alimentarias, especialmente si tienes ciertas afecciones médicas.

Este establecimiento cumple las normas sobre prevención del parasitosis por anisakis en productos de la pesca.

2 4  D E  D I C I E M B R E

B O D E G A
Vino blanco Raimat Albariño
Albariño • D.O. Costers del Segre

Vino tinto Raimat El Molí
Cabernet Sauvignon • D.O. Costers del Segre

Cava Juve & Camps Reserva de la Familia
Xarel·lo, Macabeo, Parellada • D.O. Cava

P O S T R E
Crema catalana vegana  
Acompañada de sorbete de mandarina y cava




