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Menú 1
APERITIVO

Brandada de bacalao con membrillo y polvo de aceitunas
Mini brioche con anchoas, mermelada de tomate y virutas de chocolate

Macarón foie
Montadito de tataki de atún y mayonesa de wasabi

ENTRANTE

Tatín de puerro caramelizada con tomillo, limón,
langostinos y romesco

PRINCIPAL

Suprema de corvina grille con cremoso de celery
y verdura baby

POSTRE

Coulant de turrón con crema inglesa y crumble de pistacho
Turrones y neulas

BODEGA

Cigonyes Blanco (DO Empordà)
Cigonyes Tinto (DO Empordà)

Cava Pere Ventura Tresor Gran Reserva  (DO Cava)
Refrescos, cerveza, agua, café

PVP 68€ IVA INCLUIDO POR PERSONA 



Menú 2
APERITIVO

Brandada de bacalao con membrillo y polvo de aceitunas
Mini brioche con anchoas, mermelada de tomate y virutas de chocolate

Macarón foie
Montadito de tataki de atún y mayonesa de wasabi

ENTRANTE

Tartar de salmón sobre teja de arroz inflado de tinta de calamar
y brotes frescos

PRINCIPAL

Meloso de ternera en su jugo con cremoso de patata
y pak choi salteado

POSTRE

Tentación de pistacho
Turrones y neulas

BODEGA

Cigonyes Blanco (DO Empordà)
Cigonyes Tinto (DO Empordà)

Cava Pere Ventura Tresor Gran Reserva  (DO Cava)
Refrescos, cerveza, agua, café

PVP 70€ IVA INCLUIDO POR PERSONA 



Menú 3
APERITIVO

Brandada de bacalao con membrillo y polvo de aceitunas
Mini brioche con anchoas, mermelada de tomate y virutas de chocolate

Macarón foie
Montadito de tataki de atún y mayonesa de wasabi

ENTRANTE

Canelón de rustido tradicional con bechamel de puerro tostado

PRINCIPAL

Gallo San Pedro, crema de gambas, carbón vegetal y tirabeques

POSTRE

Coulant de turrón con crema inglesa y crumble de pistacho
Turrones y neulas

BODEGA

Cigonyes Blanco (DO Empordà)
Cigonyes Tinto (DO Empordà)

Cava Pere Ventura Tresor Gran Reserva  (DO Cava)
Refrescos, cerveza, agua, café

PVP 73€ IVA INCLUIDO POR PERSONA 



Gran
Cotail

APERITIVOS FRÍOS

Chips de verduritas
Bombón de foie y membrillo recubierto de pistachos

Mini brioche con anchoas, mermelada de tomate y virutas de chocolate
Brocheta de queso con higos y crocante de almendra

Brioche con ensalada de cangrejo y ensalada de wakame
Mini sandwich con queso Comté D.O trufado y salmón ahumado

APERITIVOS CALIENTES

Buñuelos de bacalao y crema de piquillo
Tartaleta de chipirones en su tinta con ali-oli

Bomba de la barceloneta con ali-oli y salsa brava
Tartaleta de rabo de toro y mayonesa wasabi
Empanadilla rellena de verduras y togarachi

Mini panecillo cochinita pibil & cebolla encurtida
Turrón y neulas

BODEGA

Cigonyes Blanco (DO Empordà)
Cigonyes Tinto (DO Empordà)

Cava Pere Ventura Tresor Gran Reserva  (DO Cava)
Refrescos, cerveza, agua, café

PVP 75€ IVA INCLUIDO POR PERSONA 



Menú a egir
Brandada de bacalao con membrillo y polvo de aceitunas
Mini brioche con anchoas, mermelada de tomate y virutas
de chocolate
Macarón foie
Montadito de tataki de atún con mayonesa de wasabi

ENTRANTES

• Salmorejo ahumado con bikini de tarta de fuet
• Tatin de puerro caramelizado con tomillo, limón, langostinos 

y romesco
• Tartar de salmón sobre teja de arroz inflado de tinta de 

calamar y brotes frescos
• Coca de berenjena a la leña, laminas de bonito, huevas

de tobiko y rucula
• Canelón de rustido tradicional con bechamel de puerro 

toastado

SEGUNDOS

• Gallo San Pedro, crema de gambas, carbón vegetal 
y tirabeques

• Suprema de corvina grille con cremoso de celery, verdura 
baby

• Muslo de pollo relleno con frutos secos, parmentier de trufa
y espinacas salteadas

• Espalda de cordero con patatas mortero trompetas 
de la muerte y salsa de hierbas

• Meloso de ternera en su jugo con cremoso de patata
y pakchoi salteada

POSTRES

• Dulzura de fresa y vainilla
• Tentación de pistacho
• Coulante de turrón con crema inglesa y crumble de pistacho
• Dulzura de limón
• Turrones y neulas

15,00€

12,00€
12,00€

14,00€

12,00€

13,00€

35,00€

26,00€

18,00€

20,00€

21,00€

10,00€
10,00€
9,00€
9,00€
3,00€



Barra Libre
ESTÁNDAR

Refrescos
Cerveza con y sin alcohol
Agua mineral
Martini blanco
Martini rojo
Baileys
WHISKEY: J&B o Dewar’s
GINEBRA: Bombay o Seagram’s
VODKA: Eristoff o Stolichnaya
RON: Bacardi o Cacique

2H - 32,00€ POR PERSONA IVA INCLUIDO
HORA ADICIONAL - 12,00€ POR PERSONA IVA INCLUIDO

PREMIUM

Refrescos
Cerveza con y sin alcohol
Agua mineral
Martini blanco
Martini rojo
Baileys
WHISKEY: Jack Daniels o Four Roses
GINEBRA: G´vine o Hendrix o Bulldog
VODKA: Absolut o Grey Goose
RON: Havana club 7 o Santa Teresa

2H - 43,00€ POR PERSONA IVA INCLUIDO
HORA ADICIONAL - 20,00€ POR PERSONA IVA INCLUIDO



Extras
Desde el hotel ponemos a su disposición centros de mesa y minutas 
personalizadas. También ofrecemos servicio de DJ y ambientación musical, 
puede consultar el precio con nuestro departamento comercial.

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

Hoteles Center le ofrece un descuento especial del 10% sobre su almuerzo y/o 
cena de Navidad de Empresa reservando antes del 1 de Diciembre (excepto 
para celebraciones que tengan lugar los días 12, 13, 19 y 20 de Diciembre).

Estos menús no son aplicables para los días 24, 25, 26, 31 de Diciembre y 1 de 
Enero. Consultar menús especiales para estos días. 

Promoción sujeta a disponibilidad. Consulte condiciones especiales de la 
promoción. 100% prepagado antes del evento. 

Solicitud por escrito a comercial.hbc@hotelescenter.com o por teléfono al +34 
932 730 000.

CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

Cancelar sin gastos hasta 5 comensales 7 días previos al evento.


