REVARSIBLE

DRINKS - TAPAS - LIVE MUSIC



MENU
HAGIA 2021 DESDE SANTS

Te invitamos a descubrir Reversible, un espacio
renovado que celebra la creatividad y donde el arte y la
gastronomia se fusionan.

Aprovecha nuestra ubicacién Unica para crear una
experiencia inolvidable con su arquitectura modernista
y sus fuentes luminosas.

Descubre platos elaborados con ingredientes de
proximidad y técnicas innovadoras, desde sus raices
hasta la vanguardia gastrondmica del 2027.
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MENU
HAGIA 2021 DESDE SANTS

APERITIVOS REVERSIBLE

Steak tartar de ternera madurada con gilda de anchoa y boquerén

Coca crujiente de calcots confitados, romesco y caballa ahumada
Tartaleta de pimiento escalivado, ventresca de atun Balfegd y caviar
Crujiente de patata de Olot relleno de fricand¢ de ternera
y mayonesa de trufa negra

ENTRANTES

Vieiras en escabeche de mandarina, crema de apionabo y avellana tostada de Reus
Canelon de pularda rustida con colmenillas, jugo de asado y trufa negra

PESCADO

Suprema de lubina con suquet de gamba roja
y emulsion de espinacas a la catalana

CARNE

Meloso de cordero al vino del Priorat,
patata del Bufet, cebolla de Figueras y foie rallado

POSTRE

Mousse de miso y amaretto con corazon de praliné de avellana
y manzana caramelizada con pumpkin spices

BEBIDAS

Agua, refrescos, cerveza,
bodega seleccion,
café, infusiones

160.00€"

PERSONA / IVA INCLUIDO
Incluye bolsa de cotillén, uva de la suerte y mini botella de cava




GONDIGIONS
DE RESERVA

Aforo limitado, maximo 74 comensales. Al alcanzar el aforo
maximo permitido, las reservas quedaran automaticamente
cerradas.

Las reservas deberdn efectuarse antes de las 19:00h del dia 30
de diciembre.

Solo se elaborara este menu y bajo reserva, quedando cerrados
todos los servicios de restauracion habituales.

En el momento de la reserva, deberd abonarse un 30% del
importe del evento como deposito.

El 70% restante se abonara 5 dias antes de la prestacion del
servicio.

Cualquier anulacion efectuada en los 5 dias anteriores al evento
tendran una penalizacion del 100%.

La recepcion de los comensales comenzara a las 19:30h, hasta
las 20:30h.

La cena empezara a las 20:30h para todos los comensales.

La bolsa de cotillon es para llevar. En el hotel no se realizara
ningun tipo de fiesta una vez finalizada la cena. Las campanadas
tendran lugar en la fuente de colores y musica de Montjuic, a
100 metros del hotel, donde se concentra la entrada de ano
mas bonita de Barcelona.

Todos los servicios de restauracion cerraran a las 23:30h para
poder empezar el ano en el espectaculo organizado en las
fuentes de Montjuic.
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