


N U E S T R O S  A P E R I T I V O S
Ostra super Spéciale Normandie, gel de lima kaffir y salicornia
Mini quiche de gamba roja de Blanes
Canelón de Navidad con trufa y foie

L O S  P R I N C I P A L E S  D E  V I V I
Vieira con crema de puerros braseados y chocolate blanco
Arroz meloso de bogavante y butifarra negra
Ternera blanca con carbonara de setas y trufa de invierno

E L  P O S T R E
Tronco de Navidad

L A  S O B R E M E S A
Café, turrones y neulas

L A  B O D E G A
Vino Blanco La Armonía, D.O. Costers del Segre
Chardonnay

Vino Tinto Malpastor, D.O. Rioja
Tempranillo  

Cava Terrer de La Creu, D.O.Cava
Macabeo, Parellada y Xarel.lo

Cerveza, refrescos y agua

P R E C I O  M E N Ú :  8 0 €



N U E S T R O S  A P E R I T I V O S
S t e a k  t a r t a r  c o n  l a s  b r a v a s  d e  V I V I
C r o q u e t a s  d e  p a t o  y  c r e m o s o  d e  j a m ó n  i b é r i c o
T a t a k i  d e  p l u m a  i b é r i c a  d e  b e l l o t a  c o n  p e s t o  y  m a n g o

L O S  P R I N C I P A L E S  D E  V I V I
G a l e t s  r e l l e n o s  d e  “ c a r n  d ’ o l l a ” ,  e s c u d e l l a  y  t r u f a  n e g r a  d e  i n v i e r n o
S u q u e t  d e  r a p e ,  c i g a l a  a  l a  b r a s a ,  m i g a s  y  a j o s  t i e r n o s
P a l e t i l l a  d e  c o r d e r o  l e c h a l  d e s h u e s a d a ,  c e l e r í  y  e s p á r r a g o s  a  l a  b r a s a

E L  P O S T R E
Tronco de Navidad

L A  S O B R E M E S A
Café, turrones y neulas

L A  B O D E G A
Vino Blanco La Armonía, D.O. Costers del Segre
Chardonnay

Vino Tinto Malpastor, D.O. Rioja
Tempranillo  

Cava Terrer de La Creu, D.O.Cava
Macabeo, Parellada y Xarel.lo

Cerveza, refrescos y agua

P R E C I O  M E N Ú :  8 0 €



N U E S T R O S  A P E R I T I V O S
A i r b a g  d e  c a l a b a c í n  m a r i n a d o  y  t o m a t e
B r i o c h e  t r u f a d o  d e  r e m o l a c h a  y  c r e m a  d e  a g u a c a t e
M a c a r o n  d e  m a n z a n a  c o n  a g u a c a t e  y  p o l v o  d e  D u c a

L O S  P R I N C I P A L E S  D E  V I V I
A r r o z  m e l o s o  d e  c e p s  y  e s p á r r a g o s  b r a s e a d o s
C a n e l ó n  d e  e s p i n a c a s  r e l l e n o  d e  s e i t á n  y  t r u f a  d e  i n v i e r n o
S e t a s  a  l a  b r a s a  c o n  a l c a c h o f a s ,  h o r t a l i z a s  y  p a t a t a  c r e m a

E L  P O S T R E
T r o n c o  d e  N a v i d a d

L A  S O B R E M E S A
Café, turrones y neulas

L A  B O D E G A
Vino Blanco La Armonía, D.O. Costers del Segre
Chardonnay

Vino Tinto Malpastor, D.O. Rioja
Tempranillo  

Cava Terrer de La Creu, D.O.Cava
Macabeo, Parellada y Xarel.lo

Cerveza, refrescos y agua

P R E C I O  M E N Ú :  8 0 €



N U E S T R O S  A P E R I T I V O S
Crujientes de parmesano
Croquetas melosas de “carn d’olla”
Chipirones frescos rebozados con harina de fécula de arroz

E N T R A N T E
“Rigatoni” con nuestra salsa casera (napolitana o boloñesa)

P R I N C I P A L
Solomillo de ternera con patatas fritas

P O S T R E
Selección de helados (vainilla, chocolate o fresa)
o
Tronco de Navidad

L A  S O B R E M E S A
Turrones y neulas

Zumos, refrescos y agua

P R E C I O  M E N Ú :  5 5 €



DATOS DE CONTACTO
casadevivi@kimptonvividorahotel.com
+34 678 187 562
+34 936 425 400

CONDICIONES 
Precio por persona. IVA incluido.
Alergias e introlerancias No dudes en consultar intolerancias
o alergias con el equipo.
Carta de alérgenos a vuestra disposición. 

POLÍTICA DE CANCELACIÓN
Se solicita una tarjeta de crédito como garantía de pago en caso de no
asistencia. Política de cancelación, 96 horas previas a la reserva.
Pasado ese tiempo se cargará el importe total de la reserva.

@casadevivi | #soyvividora


