
Menú de festas 2025 - 2026



Sopar de 
Revetlla de Nadal

Dimecres, 24 de desembre de 2025

bombó vermouth

pa soufflé de calamar i miso

tartaleta de king crab

entrepà de remolatxa amb anxova

pâté en croûte

pa artesanal i joc de mantegues

cremós de miso, escuma de llimona, sorbet de 
kalamansi i vel de cava

tronc de nadal de cafè i castanya, 
gelat de cafè

bombons caelis

royal d’eriçó

carxofa del prat amb mantega blanca en caviar

gamba vermella, bouillabaisse i algues

turbot rostit amb el seu pil-pil i risotto d’api

espatlla de xai amb suc rostit a la farigola

UBE | Cota 45  | Vino de la Tierra de Cádiz
Zenit Bender | Andreas Bender | Mosel

Arquitón | Las Pedreras Viñedos y Vinos  | D.O. Cebreros
Verget Mâcon-Bussières |Verget | AOC Mâcon-Bussières
Mas Alta Rocallós | Bodegas Mas Alta |D.O.Q. Priorat

235€ preu per persona | IVA inclòs



Dinar de 
Nadal

bombó vermouth

pa soufflé de calamar i miso

tartaleta de king crab

entrepà de remolatxa amb anxova

pâté en croûte

pa artesanal i joc de mantegues

cremós de miso, escuma de llimona, sorbet de 
calamansi i vel de cava

xocolata, whisky i cardamom negre

bombons caelis

brou d’escudella amb ventresca de tonyina, 
piparres i caviar

macarró de llamàntol i foie gras

llobarro amb beurre blanc al caviar i vel marí

filet de bou en crosta de cendra a les vinyes del 
priorat

Les Petites Roches | Charles Joguet | AOC Chinon
A Cesteira | Bodegas Fulcro | D.O. Rías Baixas

Tres Feixes | L’Enclòs de Peralba
Pichon Baron|Château Pichon Longueville Baron |

AOC Pauillac

Dijous, 25 de desembre de 2025

210€ preu per persona | IVA inclòs



Sopar de
Cap d’any

bunyolet d’anguila i crème fraîche

tartaleta de rovell curat i caviar

cranc reial cruixent

bikini de formatge Comté i tòfona

mojito exòtic

textures de xocolata 2026
bombons caelis

raïms de la sort

caixa sorpresa

emulsió de plàncton, escopinya, navalla i caviar

vichyssoise amb calamar i ous de truita

carxofa del prat amb garoina i suc de còdium

pèsol llàgrima del maresme, calamar i tòfona 
melanosporum

llenguado à la meunière amb muselina 
d’escamarlans

UBE | Cota 45 | Vino de la Tierra de Cádiz
Domaine du Clos Naudin Vouvray | AOC Vouvray

Zenit Bender | Andreas Bender | Mosel
A Cesteira | Bodegas Fulcro |D.O. Rías Baixas

Jable de Tao | Bodega Jable de Tao | D.O. Lanzarote
Mas Alta Rocallós | Bodegas Mas Alta | D.O.Q. Priorat

Dimecres,31 de desembre de 2025

420€ preu per persona | IVA inclòs



Dinar de 
Any Nou

bombó vermouth

pa soufflé de calamar i miso

tartaleta de king crab

entrepà de remolatxa amb anxova

pâté en croûte

pa artesanal i joc de mantegues

mojito exòtic

xocolata, whisky i cardamom negre

bombons caelis

sopa lleugera de peix de roca

caneló de llamàntol, api i tòfona melanosporum

hamachi a la brasa, pil-pil i shiso cruixent

filet de vedella amb foie gras i suc reduït

Les Petites Roches | Charles Joguet | AOC Chinon
Arquitón | Las Pedreras Viñedos y Vinos | D.O. Cebreros

Tres Feixes | L’Enclòs de Peralba | D.O. Catalunya
Barballo | Bodega Barballo | D.O. Ribeiro

Dimecres, 1 de gener de 2026

210€ preu per persona | IVA inclòs



condicions de reservas:

per confirmar la reserva cal el pagament avançat complet del preu del menú.

en cas de cancel·lació, modificació o de no-show, el pagament per avançat no
serà reemborsat

informació i reserves:

info@caelis.com

+34 935 10 12 05

via laietana 49, 08003, barcelona


