
28
Octubre Menú especial.

Maridaje de lujo. invitación 20hs.

4 MANOS



SNACKS
Vermut de ceps y nuestra gilda

 Coca hojaldrada con mantequilla de oveja, anchoa de L’Escala y trufa 
 Ostra Guillardeau a la brasa con caldo de ibérico y caviar

Flaona de Figueres rellena de liebre guisada y pera 
Aceite de oliva virgen extra y pan

ENTRANTES
Carabinero, su jugo y tempura

 Fideos a la cazuela con guiso de tendones y gamba roja 

PRINCIPALES
Bogavante con pies de cerdo 

 Filete de ciervo madurado con tubérculos en pil pil de níscalos,
 salsa al whisky Ardbeg y trufa 

POSTRES
Remolacha, requesón y membrillo

Pera, chocolate y ratafía
 Petit fours

140 euros
Maridaje incluido

4 MANOS


