
Tapes
Pernil Ibèric 

Ostres 

Pa de coca 

Amélie Spéciale nº 2 amb salsa ponzu i freses de salmó (unitat)
Extra de caviar Amur 

Tàrtar 

Extra de caviar Amur 

Vitel Toné

Quiche 

Tempura

Croqueta 

Cresta fregida

Pollastre Satay

Figues

Tomàquet i cirera

Curry verd 

de verduretes, yuzu, tofu, anacards picants

17€/ 30€

5€

6€
+5€/gr.

30€

+5€/gr.

18€

13€

14€

3€

8€

7€

14€

16€

16€

16€

5€

de Gla D.O. Guijuelo tallat a ganivet 50gr. / 100gr.

de vidre amb tomàquet

Amélie Spéciale nº 2 al natural (unitat)

de filet de vedella madurada, tallat a ganivet amb amaniment a escollir

 rodó de vedella, emulsió de tonyina i fons de carn, tàperes i llimona confitada

de porro i bolets, verduretes en escabetx i julivert

de carbassó, quètxup de cogombre, salicòrnia, fulla d’ostra i furikake

d’ànec a la taronja i crème fraîche (unitat)

de cua de bou, maionesa de chipotle

broqueta de pollastre de pagès, salsa de cacauets i coco, llima kaffir (unitat)

en carpaccio, ametlles garrapinyades, oli de vainilla, formatge Sant Gil d'Albió

tomàquets marinats, cireres confitades, stracciatella, granissat de gaspatxo, alfàbrega

de verduretes de temporada amb arròs gessamí

Wok



Caneló 

Vieires

Filet

Xai

Ànec

Truita oberta 

Bacallà negre 

Salmó 

Corball Rex

Arròs del Senyoret

Arròs cremós

Arròs sec 

Arròs vegà 

22€

18€

32€

29€

22€

18€

27€

24€

20€

26€

24€

22€

22€

Nyoqui 16€
de parmesà a la planxa, tomàquet, pebrot, all negre

d’ànec, ceps i foie gras, beixamel trufada, cruixent de parmesà

cuinades amb mantega de cacau, coliflor caramel·litzada, avellanes, espinacs saltats

de vaca vella amb salsa de Priorat, patates fregides

Costelles de xai Xisqueta ecològic amb allioli d’all rostit, patates fregides

Magret d’ànec a baixa temperatura, moniato, peres i bolets

de gambes, suc de caps de gamba, sobrassada i oli d’herbes

amb carbonara de coliflor i suc de pebrot escalivat

amb salsa teriyaki, pastanagues glacejades, toffee de pastanaga

verdures de temporada al wok, salsa de safrà i cítrics

arròs sec de marisc i peix de temporada

d’escamarlà de Sant Carles

de costella i botifarra negra de la Pobla de Segur

amb verduretes del parc agrari i emulsió de mongeta verda


