A5 tivies Ca’s
Menestral

DE LUNES A VIERNES (LABORABLES) DE 13:00 A 16:00 H

BARCELONA

HOTEL

Ensalada de rdcula, queso fresco y remolacha

Amanida de ruca, formatge fresc i remolatxa | Arugula, fresh cheese and beet
Entrantes &%
STARTERS

Ao

Crema de escalivada con crujiente de pan
Crema d'escalivada amb cruixent de pa| Roasted vegetable cream with crispy
bread

$ 0

Romanesco al horno con coftage, olivada y avellanas tostadas
(+2,5€)

Romanesc al forn amb cottage, olivada i avellanes torrades | Baked romanesco
with cottage cheese, olive paste and toasted hazelnuts

B 0558 ®

Risotto cremoso a la carbonara
at() Risofto cremds a la carbonara| Creamy carbonara risotto
[ ] [ ]
Principal 0 . _ |
MAIN DISH Carrilada de cerdo al vino tinto con parmentier de zanahorias asadas

Carrilada de porc al vi negre amb parmentier de pastanagues rostides| Pork rump
steak in red wine with roasted carrot parmentier

L 0§

Bacalao a baja temperatura con patata panadera y salsa de tomate
y pimientos (+2,5€)

Bacalld a baixa temperatura amb patata i salsa de tomdaquet i pebrotfs| Low
temperature codfish with baked potato and tomato and bell pepper sauce

Ro O &

Ensalada de frutas

Pogtreg Amanida de fruita | Fruit salad
N N

DESSERTS
Mousse de yogurt con frutos rojos
Mousse de iogurt amb fruits vermells| Yogurt mousse with red fruits
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Brownie casero con helado de caramelo a la sal (+2,5€)
Brownie casold amb gelat de caramel a la sal | Homemade brownie with salt
caramel ice cream

$ 00w
MENU 18,50€

Incluye agua y un servicio de pan | Inclou aigua i un servei de pd | Includes water and one service of bread
Copa de vino y café +3€/pax | Copa de viicafe +3€/pax | Glass of wine and coffee +3€/pp




