Pernil Iberic de Gla D.O. Guijuelo tallat a ganivet 50gr.

Pernil Iberic de Gla D.O. Guijuelo tallat a ganivet 100 gr.

Pa de coca de vidre amb tomaquet

Anxova Lolin “00” en pa de brioix amb mantega fumada i gel de formatge

Carxofes farcides de botifarra de la Pobla de Segur i picada catalana amb
salsa de pesols

Croquetes meloses d’anec a la taronja i creme fraiche de menta (4 u.)
Calamarsets de platja en ceba al xerés amb mongetes de Santa Pau

Tartar de vedella ecologica de la Pobla de Segur temperat amb mantega
d'estrago i Cafe de Paris

Fregit de calamarcets amb maionesa citrica

Croguetes veganes d'hummus i espinacs (4 uniu.)

Alberginia fumada en textures, amb miso i formatge vega

Col-leccié de tomaquets amb semi-sorbet d’alfabrega i stracciatella
Saltejat de verduretes ecologiques amb salsa de Romesco i caviar-oli

Crema de pésols, menta i cruixent de Parmesa

Caneld de moniato amb fruits secs, formatge de cabra i crema fina de civada

al romani

Caneld d'anec, ceps i foie amb beixamel trufada i cristalls de formatge curat

Fricandd de vedella amb boletus i cremds de carabassa
Mar i muntanya de papada cruixent amb gamba de Palamds

Peus de porc amb escamarla i patata palla

Restaurant

Pl

17€
30€
5€
3€
12€

12€
14€
20€

12€

9€
10€
14€
12€
9€
12€

22€
19€
20€
24€



Filet de vaca vella amb salsa de Priorat acompanyat de les nostres fregides 32€
de tota la vida

Costelles de xai Xisqueta ecologica amb allioli d'all escalivat acompanyatde 29€
les nostres fregides de tota la vida

Magret d'anec, parmentier de moniato, peres i Ceps 22€

Entrecot d'Angus uruguaia (350gr.) a la pedra de sal, acompanyat de 35€
pebrots i les nostres fregides de tota la vida

Bacalla negre d'Alaska amb carbonara de coliflor i suc de pebrots rostits 27€
Salmd amb teriyaki de verdures i endivies a la brasa 20€
Suquet de rap i cloisses amb emulsié de safra i picada catalana 23€
Arros del Senyoret de sépia, cloisses, gamba llagostinera i musclo de roca 26€
Arros cremds d'escamarla de Sant Carles 24€
Arros caldos amb llamantol 50€
Arros sec de costella i botifarra negra de La Pobla de Segur 22€
Arros vega amb verduretes del parc agrari amb emulsio de fesol tendre 22€

Restaurant

Pl



Jamén Ibérico de Bellota D.O. Guijuelo cortado a cuchillo 50gr.
Jamén Ibérico de Bellota D.O. Guijuelo cortado a cuchillo 100 gr.
Pan de coca de cristal con tomate

Anchoa Lolin “00” en pan de brioche con mantequilla ahumada y gel de
queso

Alcachofas rellenas de butifarra de la Pobla de Segur y picada catalana con
salsa de guisantes

Croguetas melosas de pato a la naranja y créme fraiche de menta (4 unid.)
Calamarcitos de playa encebollados al Jerez con mongetes de Santa Pau

Tartar de ternera ecoldgica de la Pobla de Segur templado con mantequilla
de estragon y Café de Paris

Fritura de chipirones con mayonesa citrica

Croquetas veganas de hummus y espinacas (4 unid.)

Berenjena ahumada en texturas, con miso y queso vegano
Coleccidn de tomates con semi-sorbete de albahaca y stracciatella
Crema de guisantes, menta y crujiente de Parmesano

Salteado de verduritas ecoldgicas con salsa de Romesco y caviar oli

Caneldn de boniato con frutos secos, queso de cabra y crema fina de avena
al romero

Caneldn de pato, ceps vy foie con bechamel trufada y cristales de queso curado
Fricandd de ternera con boletus y cremoso de calabaza
Mar y montana de papada crujiente con gamba de Palamds

Pies de cerdo con cigala y patata paja

Restaurant

Pl
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Solomillo de vaca vieja con salsa de Priorat acompanado de nuestras
fritas de toda la vida

Costillas de cordero Xisqueta ecoldgica con alioli de ajo escalivado
acompanado de nuestras fritas de toda la vida

Magret de pato, parmentier de boniato, peras y Ceps

Lomo alto de Angus uruguayo (350gr.) a la piedra de sal acompanado de
nuestras fritas de toda la vida y pimientos

Bacalao negro de Alaska con carbonara de coliflor y jugo de pimientos
asados

Salmon con teriyaki de verduras y endivias a la brasa

Suquet de rape y almejas con emulsion de azafran y picada catalana

Arroz del Senyoret de sepia, almejas, gamba langostinera y mejillén de roca

Arroz cremoso de cigala de Sant Carles
Arroz caldoso con bogavante

Arroz seco de costilla y butifarra negra de la Pobla de Segur

Arroz vegano con verduritas del parque agrario con emulsidn de judia verde

Restaurant

Pl

32€

29€

22€

35€

27€

20€

23€

26€

24€

50€

22€

22€



Aged beef sirloin with Priorat Sauce accompanied by our traditional fries 32€

Organic Xisqueta lamb ribs with roasted garlic aioli accompanied by our 29€
traditional fries

Duck breast, sweet potato parmentier, pears and Ceps 22€

Uruguayan Angus sirloin steak (350gr.) on a salt stone, accompanied by our 35€
classic fries and bell peppers

Alaskan black cod with cauliflower carbonara and roasted bell pepper juice 27€
Salmon with vegetable teriyaki and grilled endives 20€
Monkfish and clams suquet with saffron emulsion and Catalan mince 23€
Senyoret rice with cuttlefish, clams, prawns, and rock mussels 26€
Creamy rice with Sant Carles langoustine 24€
Rice with lobster and lobster broth 50€
Dry rice with ribs and black sausage from La Pobla de Segur 22€
Vegan rice with vegetables from the agricultural park with green bean 22€
emulsion

Restaurant

Pl



Iberian Acorn-fed Ham D.O. Guijuelo hand-sliced 50gr.
Iberian Acorn-fed Ham D.O. Guijuelo hand-sliced 100 gr.

Crystal coca bread with tomato

Anchovy Lolin “00” in brioche bread with smoked butter and cheese gel

Artichokes stuffed with sausage from La Pobla de Segur and Catalan mince

with green pea sauce
Duck croquettes with orange and mint créme fraiche (4u.)

Squid from the beach with onions in sherry and Santa Pau beans

Tartar of organic veal from Pobla de Segur tempered with tarragon butter

and Café de Paris

Squid fritters with Citrus Mayonnaise

Vegan hummus and spinach croquettes (4 units)

Smoked eggplant in textures, with miso and vegan cheese
Collection of tomatoes with semi-sorbet of basil and stracciatella
Pea cream, mint and crispy Parmesan cheese

Sautéed organic vegetables with Romesco sauce and caviar-oil

Sweet potato cannelloni with nuts, goat cheese, and fine rosemary oat
cream

Duck, Ceps, and foie gras cannelloni with Truffled béchamel and aged
cheese crystals

Veal fricassee with boletus and creamy pumpkin sauce
Sea and mountain of crispy jowl with Palamds shrimp

Pork feet with crayfish and crispy potato straw

Restaurant
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Jambon ibérique de bellota D.O. Guijuelo coupé au couteau 50gr.

Jambon ibérique de bellota D.O. Guijuelo coupé au couteau 100 gr.

Pain de coca de cristal avec tomate

Lolin d'anchois « 00 » sur pain brioché avec beurre fumé et gel de fromage

Artichauts farcis de butifarra de la Pobla de Segur et picada catalane avec
sauce de petits pois

Croquettes de canard avec creme fraiche a l'orange et a la menthe (4 unités)
Calamar de la plage avec oignons au xéres et mongettes de Santa Pau

Tartare de veau biologique de la Pobla de Segur au beurre d'estragon et
Café de Paris

Friture de chipirons avec mayonnaise citronnée

Croquettes véganes de houmous et épinards (4 unités)
Aubergine fumée en textures, avec miso et fromage végétalien
Collection de tomates avec semi-sorbet de basilic et stracciatella
Creme de petits pois, menthe et croustillant de parmesan

Sauté de légumes bio avec sauce Romesco et caviaroli

Cannelloni de patate douce avec des fruits secs, fromage de chévre et creme
fine d'avoine au romarin

Cannelloni de canard, cepes et foie gras avec béchamel a la truffe et
des cristaux de fromage affiné

Fricandeau de veau aux cepes et a la soupe crémeuse de potiron

Double menton croustillant de mer et de montagne avec crevettes de
Palamds

Pieds de porc avec des langoustines et des pommes paille

17€
30€
5€
3€
12€

12€
14€
20€
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10€
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Filet de vieille vache avec sauce du Priorat accompagné de nos frites
traditionnelles

Cotes d'agneau Xisqueta biologique avec aioli a l'ail r6ti accompagné de nos
frites traditionnelles

Magret de canard, parmentier de patates douces, poires et cepes

Steak de haut de surlonge Angus uruguayen (350gr.) sur une pierre de sel,
accompagné de nos frites classiques et de poivrons.

Bacalhau noir d'Alaska avec carbonara de chou-fleur et jus de poivrons rotis

Saumon aux légumes teriyaki et endives grillées

Suquet de lotte et palourdes a l'émulsion de safran et légumes émincés
catalans

Riz du Senyoret avec seiche, palourdes, gambas et moules de roche
Riz crémeux aux écrevisses de Sant Carles

Riz crémeux au homard

Riz sec aux cOtes et a la saucisse noire de La Pobla de Segur

Riz végétalien aux légumes du parc agricole avec émulsion de haricots verts

Restaurant
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MENU

Amanida de tomaquet Monte Rosa amb ventresca i nous
Ensalada de tomate Monte Rosa con ventresca y nueces

Coca de vidre amb tomaquet
Pan de coca de cristal con tomate

Croqguetes de xorico, Camembert i mel
Croquetas de chorizo, Camembert y miel

Mini Caneld d'anec, ceps, i foie amb beixamel trufada i cristalls de
formatge curat

Mini caneldn de pato, ceps, y foie con bechamel trufada y cristales
de queso curado

- Llingot de vedella amb salsa del Priorat acompanyat de patates
fregides i crudités

- Lingote de ternera con salsa del Priorat acompanado de patatas fritas

y crudités

- Arros del Senyoret de sépia, cloissa i musclo de roca
- Arroz del Senyoret de sepia, almeja y mejillédn de roca

-Salmé amb teriyaki de verdures i endivies a la brasa
-Salmédn con teriyaki de verduras y endivias a la brasa

Crema catalana, amb carquinyoli d'ametlles i muselina de mantega
noissette a la taronja
Crema catalana, con carquifol de almendras y mousseline de
mantequilla noissette a la naranja

Aigua Mineral Agua Mineral
Vi blanc Vino Blanco Raimat Clamor ECO, D.O Costers del Segre
Vi negre Vino tinto Raimat Vol D*Anima D.O Costers del Segre
Cafés, infusions i Petit Fours
Cafés, infusiones y Petit Fours

50€

IVA INCLUIDO



MENU

Monte Rosa tomato salad with ventresca and walnuts
Salade de tomates Monte Rosa avec ventréche et noix

Coca bread with tomato
Pain coca avec de la tomate

Chorizo, Camembert and honey croquettes
Croquettes de chorizo, Camembert et miel et miel

Mini duck cannelloni with cep mushrooms and foie gras, topped
with truffled bechamel and shards of aged cheese
Mini cannelloni de canard aux cepes et foie gras, nappé de
béchamel truffée et éclats de fromage affiné

-Beef ingot with Priorat sauce accompanied by our fries and crudités
-Lingot de boeuf avec sauce du Priorat accompagné de nos frites et
crudités

- Senyoret Rice with cuttlefish, clam and rock mussel
-Riz Senyoret avec seiche, palourde et moule de roche

- Salmon with vegetable teriyaki and grilled endives
- Saumon aux légumes teriyaki et endives grillées

Crema catalana with almond carquinol and orange noisette butter
mousseline
Créme catalane avec carquifiol d'amandes et mousseline de beurre
noisette a l'orange

Mineral water Eau minérale
White wine Vin Blanc Raimat Clamor ECO, D.O Costers del Segre
Red wine Vin Rouge Raimat Vol D‘Anima D.O Costers del Segre
Coffees, infusions and Petit Fours
Cafés, infusions et petits fours

50€

IVA INCLUIDO



