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R BE S T A U R A N T

CALCOTADA TRADICIONAL
L’ APERITIU

Copa de Vermut Ecologic
Raimat “El Polvor1”

acompanyat d’'una barqueta
d’anxova de I.’Escala amb
formatge de cabra de La
(arrotxa 1 codony 1 x1ps de
patata

PLATS PRINCIPALS

Calcots amb romesco
(15 unitats)

Graellada de carns
ecologiques Cal Tomas

LES POSTRES

‘Iradicional crema catalana
amb carquinyolis casolans

P
Preu

49€/persona

Tots els dissabtes 1 dlumenges sense
reserva previa. La resta de dies amb
reserva previa de 24h.

Menu a taula completa

TRADICIONAL

CALCOTADA TRADICIONAL
EL APERITIVO

Copa de Vermut Ecologico
Raimat “El Polvor1™
acompanado de un
montadito de anchoa de

[’ Escala con queso cabra de
l.a Garrotxa y membrillo y
patatas chips

PLATOS PRINCIPALES

Calcots con romesco

(15 unidades)

Parrillada de carnes ecologicas

Cal Tomas

POSTRE

'Iradicional crema catalana
con carquinoles caseros

°
Precio

49€/persona

lodos los sabados y domingos sin
reserva previa. bl resto de los dias
con reserva previa de 24h.

Ment a mesa completa

Ed
P
-
*
. .
A
.
\

\ s
13 S
\ .

*
)
)
s
b}
.

TRADITIONAL CALGOTADA \: \
THE APPETIZER

A glass ot Ecological
Vermouth Raimat “El
Polvori” accompanied by a /

small toast ot anchovy from /*,
[’Escala with goat cheese fromy /5
L.a Garrotxa and quince and '

potato chips

MAIN COURSES

Calcots with romesco sauce

(15 unats)

Grilled organic meats from

Cal Tomas

DESSERT

Iraditional catalan cream
with homemade carquinyolis

Price

49€/person

Saturdays and Sundays with no
reservation. Everyday with a 24h
prior reservation.

Full table menu

EBOCA RESTAURANTS



