A5 tivies Ca’s
Menestral

DE LUNES A VIERNES (LABORABLES) DE 13:00 A 16:00 H

BARCELONA

HOTEL

Ensalada de quinoa y espinacas con alino de mango y brocoli
Amanida de quinoa i espinacs amb vinagreta de mango i broquil |
ll ran es Quinoa and spinach salad with mango and broccoli dressing.

STARTERS
Lo

Crema de calcots con salsa romescu y crujiente de pan
Crema de calcots amb salsa romesco i pa cruixent | Calcots cream with
Romescu sauce and crusty bread

$

Milanesa de berenjena con hummus negro, cebolla encurtida
y cilantro (+2,5€)

Milanesa d‘alberginia amb hummus negre, ceba encurtida i coriandre |
Eggplant Milanese with black hummus, pickled onion and cilantro

$§ND&0

Padthai de verduras con salsa de mani y tamarindo
Pl t Padthai de verdures amb salsa de mani i tamarindo | Vegetable Pad Thai
a () with peanut and tamarind sauce

Principal $

MAIN DISH
Arroz meloso con secreto de cerdo y setas
Arrds melds amb secret de porc i bolets | Sticky rice with pork secret and
mushrooms

A 0

Curry de bacalao con langostinos y pak choy (+3€)
Curri de bacallad amb llagostins i pak choy | Cod curry with prawns and
pak choy

2 () 0

Ensalada de frutas

P()Stl'es Amanida de fruita | Fruit salad

DESSERTS Flan de turrén casero

Flan de turrd cassold | Homemade nougat flan
0O 520
o®o

Nuestra tarta de queso al horno (+2,5€)
El nostre pastis de formatge al forn | Our baked cheesecake

JLE:
MENU 17,95€

Menu incluye agua y un servicio de pan | Menu inclou aigua i un servei de pd | Menu includes water and one service of bread
Copa de vino y café +3€/pax | Copa de viicafe +3€/pax | Glass of wine and coffee +3€/pp



