
Os presentamos nuestro servicio más exclusivo: La Mesa del Chef, un
recorrido gastronómico a través del Mediterráneo, una degustación de
algunos de los platos más característicos de nuestra gastronomía, pasados
por el toque Reversible y convertidos en una experiencia culinaria
inolvidable. Durante la elaboración en directo por nuestro Chef, os
contaremos la historia y por qué se encuentran en nuestra propuesta. Todo
ello servido en un exclusivo espacio en Reversible y maridado con una
selección de nuestra mejor bodega, que acompañará cada uno de los platos
armonizando el menú y garantizándoos una gran experiencia. 

LA MESA DEL CHEF



COPA DE BIENVENIDA
Ars Collecta Blanc de blancs

APERITIVOS
Ostras Sant LLuis

Olivas Arbequinas
Pa de pagès con tomate rama 

Anchoa de L´Escala sobre pan de coca, 
mantequilla ahumada tomate semi seco y piparra

 Steak tartar de ternera de Girona y micuit de la zona de l´Empordà

PLATILLOS
Coca de escalivada con berenjena a la brasa,

 demi-glace de pimiento rojo y ventresca fresca de atún
Esqueixada de bacalao Reversible

Patata de Olot
Caldo de escudella con terrina de carn d´olla y galet

Gyoza de fricandó con jugo de carne y trufa
Suquet de peix

Arroz de temporada o chuletón madurado

POSTRES
Mel i mató

Espuma de crema catalana con helado de caramelo y carquinyoli

BODEGA
 Ars Collecta Blanc de Blancs, Ars Collecta Gran Rosé, 

Intramurs del Monestir de Poblet Blanco, 
Mas de Subirà Priorat Tinto, agua, refrescos y cervezas

120.00€*
PERSONA / IVA INCLUIDO

LA MESA DEL CHEF

*Mayores de 12 años



Mínimo 72 horas antes del servicio.
Se debe elegir una opción, entre arroz de
temporada o chuletón madurado, para todos
los asistentes.
Número mínimo de comensales adultos 4,
máximo 10.
En caso de ser menos comensales de los
mínimos, se aplicará el precio de menú de 4
comensales adultos.
Depósito 30% en el momento de la reserva.
Depósito 70% 72 horas antes del servicio.
No modificable ni cancelable a menos de 72
horas del servicio.

CONDICIONES DE RESERVA


