
S A N T  V A L E N T I N  S A N  V A L E N T Í N  S T  V A L E N T I N E ’ S

Vieira amb foie i salsa teriyaki
Vieira con foie y salsa teriyaki

Scallop with foie and teriyaki sauce
Gunkan d'eriçó
Gunkan de erizo

Sea urchin gunkan
Omakase de 20 peces a criteri del xef

Omakase de 20 piezas a criterio del chef
Omakase of 20 pieces at the chef's choice

Semi tartar de bou soazado, salsa kimchi casolana, coriandre i brots frescos
Semi tartar de toro soazado, salsa kimchi casera, cilantro y brotes frescos
Seared toro semi tartar, homemade kimchi sauce, cilantro and fresh sprouts

A P E R I T I U S  |  A P E R I T I V O S  |  A P P E T I Z E R S

P O S T R E S  |  P O S T R E  |  D E S S E R T

Aigües minerals | Aguas minerales | Mineral waters
Vi blanc | Vino blanco | White wine Ànec Mut - D.O. Penedès

Vi negre | Vino tinto | Red wine  Ànec Mut - D.O. Penedès

B E G U D E S  |  B E B I D A S  |  C E L L A R

6 5  E U R O S

1 4  0 2  2 0 2 4

Gyozas de vedella, miso i katsuobushi
Gyozas de ternera, miso y katsuobushi

Beef gyozas, miso and katsuobushi
Katsu sando amb duxelle de shiitake i maionesa tonkatsu
Katsu sando con duxelle de shiitake y mayonesa tonkatsu
Katsu sando with shiitake duxelle and tonkatsu mayonnaise

Tataki de kobe amb pera, dashi i boletus
Tataki de kobe con pera, dashi y boletus

Kobe tataki with pear, dashi and mushrooms

Mousse de gerds, lichi i rosa Mousse de frambuesa, lichi y rosa Raspberry, lychee and rose mousse

P R I N C I P A L S  |  P R I N C I P A L E S  |  M A I N S

BERUMOTTO DE BENVINGUDA | BERUMOTTO DE BIENVENIDA | WELCOME BERUMOTTO


