
l LÀCTICS k CRUSTACIS i PEIX g GLUTEN h OU d FRUITA SECA j MOL·LUSCS

PER PICAR I COMPARTIR
Croquetes de pernil ibèric glh

Pernil ibèric amb pa de coca i tomàquet  gd

Musclos Bouchot amb “beurre blanc” i llima ratllada lj

Ceviche de corball amb gambes,moniato, “choclo” i llet de tigre ik

Tubercles rostits, salsa de miso i xarop d’auró g
Albergínia al comí, parmesà, tomàquets, tàperes i iogurt al curri lg

Steak tartar, mantega de festucs i pan soplao d
Pop a la planxa amb risotto de céleri i papada Maldonado lj

Amanida xató de bacallà, ventresca, anxoves, olivada i romesco verd gi

Cabdells amb el nostre salmó marinat, encurtits i maionesa d’alvocat ih

Tomàquets de penjar confitats amb formatge cremós de cabra 
de Borredà i herbes l

ARROSSOS
Arròs mariner de sípia, musclos i gambes  ikj

Arròs de costella d’angus i ceps confitats
Arròs cremós de gamba vermella ikh

PLATS PRINCIPALS
Colomí en dos coccions, terrina de patata, col i botifarra del Perol  l
Caneló de pollastre de corral amb ceps, beixamel i pecorino lgh

Llom de xai amb crosta suau d’all aromàtica i nyàmeres al caliu lg

Filet de vedella, patata fondant i mini verduretes l
Peix de llotja amb bisque de llamàntol i tallarines de calamar ijl

Turbot amb mantega negra i puré fumat il

Bacallà a la llauna amb fesols i calamarsets ikj

POSTRES
Coulant de xocolata negra, café i vainilla lghd

Crema catalana amb fons de xocolata lghd

Cruixent de poma amb gelat de nata lghd

Tiramisú de Xixona lghd

Amanida de fruites
Gelats artesans  l

Servei de pa Triticum i OOVE 3€ per persona
Si desitja consultar el llistat complet d'al·lèrgens si us plau sol·liciteu-lo al nostre personal
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