
M E N Ú S  P E R  A  G R U P S

D E S E M B R E  2 0 2 3



MENU NADAL

Amanida de Salmó Fumat amb Carpaccio de Mango, Bouquet de Fulles Selectes,

Margallons i Vinagreta de Poma

Pebrots del "Piquillo" Farcits amb Crema d'Escamarlans i Marisc 

Crep de Xampinyons i Bacon amb Salsa d'Ametlles i Formatge Brie

Mousse de Foie i Endívies Blanques, Melmelada de Figues i Base de Pasta de Full

Broqueta de Fruita Fresca amb Bany de Xocolata

Tres Textures de Xocolata

Mousse de Crema Catalana 

Pastís de Formatge Idiazabal amb Maduixetes del Bosc

A triar entre un primer, un segon i un postre

60€ 
(10% IVA inclòs)

Cafès, Torrons Variats i Assortiment Nadalenc

Aigua Mineral
Vi blanc ‘Viña Arnáiz’ (D.O. Rueda)

Vi negre ‘Señorío de Peciña’ Criança (D.O. Rioja)
 Cava Heretat de Padruell Brut Nature

Entrecot de Vedella al Brandi amb Toc de Xampinyons a la Crema de Tàperes 

 Xai Confitat a les Fines Herbes amb Salsa de Vi Criança 

Suprema de Lluç Marinera amb Escamarlans de Costa i Musclos Picants

Llom de Salmó al Grill amb Suc de Cítrics i Llit de Verduretes de l'Hort Saltades



MENU PICA-PICA 1

Broqueta de Tomàquet i Mozzarella

Mini Rotllets de Primavera

Encenalls de Pernil Ibèric amb Pa amb Tomàquet

Caramels de Foie

Piruleta de Llagostins Marinats

Seitons en Vinagre

Tempura de Formatge Fresc

Croquetes de la Casa

Suprema de Lluç a la Marinera amb Escamarlans de Costa i Musclos Picants

o

Entrecot de Vedella al Brandi amb Toc de Xampinyons a la Crema de Tàperes

Mousse de Xocolata amb Gerd i Fruits Vermells

Màxim 30 persones

Cafès, Torrons Variats i Assortiment Nadalenc

Aigua Mineral

Vi blanc ‘Viña Arnáiz’ (D.O. Rueda)

Vi negre ‘Señorío de Peciña’ Criança (D.O. Rioja)

 Cava Heretat de Padruell Brut Nature

70€ 
(10% IVA inclòs)



MENU PICA-PICA 2

Encenalls de Pernil Ibèric amb Pa amb Tomàquet

Mini Rotllets de Primavera amb Soja

Gotet de Foie i Compota de Pera

Medallons de Pop amb Vinagreta de l'Hort

Broqueta de Crocant de Gamba

Croquetes de la Casa

Cruixent de Llagostí i Patata

Suprema de Turbot amb Salsa Americana i Escamarlans al Brandi

o

 Filet de Vedella Flamejat al Brandi amb Mousse de Foie

Màxim 30 persones

Tres Textures de Xocolata

78€ 
(10% IVA inclòs)

Cafès, Torrons Variats i Assortiment Nadalenc

Aigua Mineral

Vi blanc ‘Viña Arnáiz’ (D.O. Rueda)

Vi negre ‘Señorío de Peciña’ Criança (D.O. Rioja)

 Cava Heretat de Padruell Brut Nature



RESERVI A TRAVÉS DE L’ENLLAÇ / ESCANEGI EL QR:

POT CONTACTAR-NOS ESCRIVINT A:

STMORITZ@HCCHOTELS.ES

https://module.lafourchette.com/es_ES/module/21699-db3b1
mailto:stmoritz@hcchotels.es

