
MENÚ NOCHEV IE JA         
DEGUSTACIÓN DE APERITIVOS / DEGUSTACIÓ D’APERITIUS

CEVICHE DE LUBINA SALVAJE CON AGUACATE SOBRE TORTILLA FRITA DE MAÍZ Y ACHIOTE
CEVICHE DE LLOBARRO SALVATGE AMB ALVOCAT SOBRE TRUITA FREGIDA DE BLAT DE MORO I ACHIOT

MEDALLÓN DE VIEIRA CRUJIENTE CON EMULSIÓN DE CILANTRO Y CAVIAR CÍTRICO 
MEDALLÓ DE VIEIRA CRUIXENT AMB EMULSIÓ DE CORIANDRE I CAVIAR CÍTRIC

CALAMARCITO RELLENO DE ARROZ DE MARISCO CON SUAVE ALLIOLI DE AZAFRÁN
CALAMARCET FARCIT D'ARRÒS DE MARISC AMB SUAU ALLIOLI DE SAFRÀ

 TABLA DE JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA Y COCA DE CRISTAL CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
TAULA DE PERNIL IBÈRIC DE GLA I COCA DE VIDRE AMB TOMÀQUET I OLI D'OLIVA VERGE EXTRA

ENTRANTE / ENTRANT

GAMBONES AL LICOR DE ROSAS CON CORAZÓN CONFITADO DE ALCACHOFA Y CHUTNEY DE TOMATE  
GAMBONS AL LICOR DE ROSES AMB COR CONFITAT DE CARXOFA I CHUTNEY DE TOMÀQUET

PRINCIPALES / PRINCIPALS:

FILETE DE BESUGO ASADO CON RISOTTO DE TRIGO TIERNO, ESPÁRRAGOS, BOLETUS Y YEMA CURADA
FILET DE BESUC ROSTIT AMB RISOTTO DE BLAT TENDRE, ESPÀRRECS, CEPS I ROVELL CURAT

TERRINA DE CORDERO ESTOFADO CON FOIÈ POÊLÉ, GLASEADO DE CHOCOLATE Y PAPEL DE PATATA VIOLETA 
TERRINA DE XAI ESTOFAT AMB FOIÈ POÊLÉ, GLACEJAT DE XOCOLATA I PAPER DE PATATA VIOLETA

POSTRES:

MARTINI DE PIÑA, CAVA Y MENTA
MARTINI DE PINYA, CAVA I MENTA

DACQUOISE CRUJIENTE DE CHOCOLATE CON AVELLANAS
DACQUOISE CRUIXENT DE XOCOLATA AMB AVELLANES

NEULAS Y TURRONES
NEULES I TORRONS

UVAS DE LA SUERTE
RAÏMS DE LA SORT

BEBIDAS / BEGUDES

AGUAS, REFRESCOS, CERVEZAS / AIGÜES, REFRESCS, CERVESSES
 VINO BLANCO Y TINTO / VI BLANC I NEGRE

 CAVA / CHAMPAGNE Y UNA CUBATA EN LA TERRAZA
 CAFÉ E INFUSIONES / CAFÈ I INFUSIONES

D E  2 1 : 3 0  A  0 0 : 0 0             
9 5 , 0 0  €             


