MENU NOCHEBUENA

DEGUSTACION DE APERITIVOS / DEGUSTACIO D’APERITIUS

Chupachup de queso idiazabal con cobertura de frambuesa
Xupachup de formatge Idiazabal amb cobertura de gerds

Mini canelon frio de salmon ahumado y aguacate con huevas de mujol
Mini canelo fred de salmo fumat i alvocat amb ous de mujol

Carpaccio de bacalao con vinagreta de miel y canela, pimiento escalibado, rouille y caviar de Kalamata
Carpaccio de bacalla amb vinagreta de mel i canyella, pebrot escalivat, rouille 1 caviar de Kalamata

Montaditos de jamon ibérico de bellota
Muntadets de pernil iberic de gla

Chupito de crema de marisco con salteado de hinojo al estragon
Xarrup de crema de marisc amb saltat de fonoll a I'estrago

PRINCIPAL A ELEGIR / PRINCIPAL A TRIAR

Rellitos de calabacin y berenjena con paté de lentejas, bechamel de coco y Cheddar vegano
Rotllets de carbasso 1 alberginia amb paté de llenties, beixamel de coco 1 Cheddar vega

0
Filete de mero asado con risotto de trigo tierno, esparragos y setas
Filet de mer rostit amb risotto de blat tendre, esparrecs 1 bolets

0
Soloniito de ternera Gold con parmentier trufado de patata violeta y salsa de vino tinto
Filet'de vedella Gold amb parmentier trufat de patata violeta i salsa de vi negre

POSTRES

Martini de fresones, ron y menta
Martini de maduixots, rom 1 ment

Panuelo de chocolate, almendra y cacahuete
Mocador de xocolata, ametlla 1 cacauet

Neulas y turrones
Neules i torrons

BEBIDAS / BEGUDES

Aguas, Refrescos, Cervezas / Aigues, Refrescs, Cervesses
Vino-blanco§ztinto / Viblanc 1negre
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