
Ostras con ponzu y aderezo japonés
Ostres amb ponzu i amaniment japonès

Gyoza de parpatana de atún
Gyoza de parpatana de tonyina

Sashimi moriawase
Sashimi moriawase

Nigiri moriawase
Nigiri moriawase

Chawamushi de cangrejo real y caviar
Chawamushi de cranc real i caviar

Soba de nochevieja con gamba roja de Palamós
Soba de nit de cap d'any amb gamba vermella de
Palamós

Setas de temporada con yema y ventresca curada
Bolets de temporada amb rovell i ventresca
curada

Black cod con guisante del Maresme
Black cod amb pèsol del Maresme

Wagyu en dos versiones, robata y meloso
Wagyu en dues versions, robata i melós

Akemashite Omedetou, un postre diferente
Akemashite Omedetou, unes postres diferents

Menú Fin de Año 2023

Taittinger Brut Prestige Rose, AOC Champagne
2 sakes o 2 vinos
Taittinger Brut Reserve, AOC Champagne

198 € (IVA incluido)


