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Contacto Y reservas

bendm_festivities@hilton.com
+34 93 507 00 94
CelebrateAtHiltonDiagonalMar.com

Condiciones de reserva

El evento tendré lugar en el Ballroom situado en la planta O del hotel. Apertura de puertas
alas 20h y fin de fiesta a las 2h. Cédigo de vestimenta: Gala.

Men para nifios hasta 4 afios gratuito, de 5 a 11 afios menu reducido con precio especial
de 197,50€ con bebidas incluidas (iva incluido) y servicio de guarderia.

Consultar las opciones de mejora de bodega del menu directamente con el hotel. La barra
libre no incluye cocteles.

LLa opcién de alojamiento incluye cena y fiesta, una noche en habitacién doble y desayuno
buffet para dos personas, con servicio de parking incluido.

La reserva quedara confirmada una vez se haya efectuado el pago. El pago debera
realizarse durante los 7 dias posteriores a la reserva, previa confirmacién de
disponibilidad por parte el hotel. Las reservas posteriores al 1 de diciembre deberan
ser abonadas en un maximo de 48 horas y las reservas posteriores al 10 de diciembre
deberan ser abonadas en 24 horas. Cancelacion gratuita hasta el 1 de diciembre. A
partir del 1 de diciembre la cancelacion sera penalizada con el 100% del importe de la
reserva sin posibilidad de reembolso.
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Vistete de gala para una celebracion
¢pica inspirada en las noches del mitico
clab NEOYOrquino

Fim 31.1i2023
de ano

20h Copa de bienvenida
21h Cena y Show
23h Sorpresa final

00h Uvas de Fin de Afio

00:30h Fiesta con DJ y barra libre Menu

Crocante de carabinero con caviar y aire de mar

395€ por persona ) )
*Nifios de 5 a 11 afios: 197,50€ por nifio Bombon de foie y cacao
(IVA incluido) Crujiente y cremoso de cangrejo con crema de avellana

Bogavante y vieira Gran Sol con jardin de invierno
Rodaballo negro a baja temperatura con romero e hinojo

Mend y Al@jamimm

Habitacion Doble con desayuno buffet

y servicio de parking Sorbete de mandarina con espuma de menta

desde 990€ por pareja

. Solomillo de ternera adobado y asado con setas reales
(IVA incluido)

y mosto de uva tinta

Mousse de turrdn, bizcocho de calabaza St
y membrillo de pera

Petit Fours

Quinta Luna, Verdejo, D.O. Castillay Ledn
Camino Romano, Tinta Fina, D.O. Ribera del Duero i
Moét & Chandon Brut Impérial, Champagne

Uvas y Champagne a medianoche




