
UN NADAL  
PER RECORDAR



M E N Ú  1 

 

ENTRANT 

Crema de marisc amb llagostí fumat i cruixent de moniato

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Salmó amb verdures a la planxa i quinoa torrada 
o 
Galta de porc amb puré suau de patata i romaní  
 
POSTRES

Brownie de xocolata amb salsa de caramel salat 
 Dolços de Nadal 
  
CELLER

Vi blanc Castell de Raimat,  D.O. Costers del Segre | Chardonnay 
Vi negre El Pispa, D.O. Montsant | Garnatxa 
Cava Roger de Flor, D.O. Cava | Macabeu, Xarel�lo, Parellada 
Aigua mineral, refrescos, cafè i te 
 
Preu: 42.00 € per persona  

 
M E N Ú  2 

 

ENTRANT
 
Amanida de cranc i pinya, fulles verdes i caviar d’AOVE

PRINCIPAL A ESCOLLIR

 
Bacallà de l’Atlàntic con�tat amb espàrrec verd i pols de 
castanyes 
o 
Melós de vedella en el seu suc amb verdures baby al forn 
 
POSTRES

Pastís de formatge amb cruixent de mel 
 
Dolços de Nadal 
  
CELLER

Vi blanc Castell de Raimat,  D.O. Costers del Segre | Chardonnay 
Vi negre El Pispa, D.O. Montsant | Garnatxa 
Cava Roger de Flor, D.O. Cava | Macabeu, Xarel�lo, Parellada 
Aigua mineral, refrescos, cafè i te 
 
Preu: 50.00 € per persona  

 Reserves: rhi.bcndm.sales@marriott.com.   En cas d’al.lèrgies a aliments, si us plau, comuniqui-ho a l’efectuar la seva reserva.   Número mínim de 10 comensals.   IVA inclòs.

M E N Ú  3 

 

ENTRANT 

Arròs de llamàntol i allioli

PRINCIPAL A ESCOLLIR

Medalló de rap a la planxa amb cloïsses i salsa bearnesa 
o 
Filet Black Angus 200 gr. amb el seu suc i patates trufades 
 
POSTRES

Lingot de xocolata cruixent i avellanes amb mousse de litxi
 
Dolços de Nadal 
  
CELLER

Vi blanc Castell de Raimat,  D.O. Costers del Segre | Chardonnay 
Vi negre El Pispa, D.O. Montsant | Garnatxa
Cava Ars Collecta, D.O. Cava | Macabeu, Xarel�lo, Parellada 
Aigua mineral, refrescos, cafè i te 
 

Preu: 65.00 € per persona  

Aquest any celebra la teva festa amb estil amb el 
Renaissance Barcelona Hotel.

Tant si voleu organitzar un esdeveniment d’empresa 
extravagant com una celebració íntima d’equip, el 
Renaissance Barcelona Hotel és ideal per a les festes 
nadalenques al centre de la ciutat.

El talentós equip culinari ha elaborat deliciosos menús per 
complaure el paladar de tots els convidats

El Nadal memorable a l’Hotel Renaissance Barcelona inclou:

• Copa de cava de benvinguda

• Decoració Nadalenca

Vine a celebrar el Nadal al Renaissance Barcelona Hotel!
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 Reserves: rhi.bcndm.sales@marriott.com.   En cas d’al.lèrgies a aliments, si us plau, comuniqui-ho a l’efectuar la seva reserva.   Número mínim de 10 comensals.   IVA inclòs.
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TE R ME S I  C O ND I C I O NS 
 
• Reserves: rhi.info@renhotels.com. 
 
• La reserva no quedarà con�rmada �ns que no es rebi la totalitat del pagament. 
 
• Les reserves es poden cancel.lar sense càrrec �ns al 18 de desembre. 
 
• A partir del 19 de desembre no serà possible cancel.lar les reserves.  
  Els pagaments per avançat no es reemborsaran. 
 
• IVA inclòs.

M E N Ú  D E  N A DA L  | 24  I  2 5  D E  D E S E M B R E

 

Escudella amb galets 
 
Pollastre de corral rostit en el seu suc amb prunes i pinyons 
 
Tronc de Nadal 
 
Assortiment de torrons

Preu sense begudes: 42.00 € per persona  
Preu amb begudes: 60.00 € per persona  

MENÚ VEGETARIÀ DE NADAL

 
Crema de castanyes amb aroma de tòfona blanca 
 
Lasanya vegetal amb bolets i moniato 
 
Tronc de Nadal 
 
Assortiment de torrons

Preu sense begudes: 42.00 € per persona  
Preu amb begudes: 60.00 € per persona  
 

 

B E G U D E S

Vi blanc Castell de Raimat,  D.O. Costers del Segre| Chardonnay 
Vi negre El Pispa, D.O. Montsant | Garnatxa 
Cava Roger de Flor, D.O. Cava | Macabeu, Xarel�lo, Parellada 
Aigua mineral, refrescos, cafè i te 

MENÚ INFANTIL DE NADAL

 
Croquetes de pernil ibèric 
 
Pasta penne amb salsa bolonyesa 
 
Pollastre rostit amb herbes i patates 
 
Tronc de Nadal 
 
 
Aigua mineral, refrescos i torrons

Preu: 27.00 € per persona 
* Nens de 3 a 12 anys 

 

#RENHOLIDAYS
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TERMES I  CONDICIONS 
 
• Reserves: rhi.info@renhotels.com. 
 
• La reserva no quedarà con�rmada �ns que no es rebi la totalitat del pagament. 
 
• Les reserves es poden cancel.lar sense càrrec �ns al 18 de desembre. 
 
• A partir del 19 de desembre no serà possible cancel.lar les reserves.  
  Els pagaments per avançat no es reemborsaran. 
 
 • IVA inclòs. 

M E N Ú  D E  S A N T  E S T E V E

 
Canelons de carn rostida amb beixamel i formatge trufat 
 
Bacallà encebat amb salsa de tomàquet i all negre 
 
Esferes de xocolata amb mousse de cafè i fruits vermells 
 
Assortiment de torrons

Preu sense begudes: 42.00 € per persona  
Preu amb begudes: 60.00 € per persona  

MENÚ VEGETARIÀ DE SANT ESTEVE

 
Canelons d’heura amb beixamel de safrà 
 
Boletus con�tats sobre coca de massa mare 
 
Esferes de xocolata amb mousse de cafè i fruits vermells 
 
Assortiment de torrons

Preu sense begudes: 42.00 € per persona  
Preu amb begudes: 60.00 € per persona  
 

 

B E G U D E S

Vi blanc Castell de Raimat, D.O. Costers del Segre | Chardonnay 
Vi negre El Pispa, D.O. Montsant | Garnatxa 
Cava Roger de Flor, D.O. Cava | Macabeu, Xarel�lo, Parellada 
Aigua mineral, refrescos, cafè i te 

MENÚ INFANTIL DE SANT ESTEVE

 
Croquetes de pernil ibèric 
 
Pasta penne amb salsa bolonyesa 
 
Pollastre rostit amb herbes i patates 
 
Tronc de Nadal 
 
Aigua mineral, refrescos i torrons

Preu: 27.00 € per persona 
* Nens de 3 a 12 anys

 

#RENHOLIDAYS
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CELEBRA LO NOU!
Dona la benvinguda al nou any al Renaissance Barcelona Hotel amb 
un menú festiu de 5 plats seguit d’una Festa de Cap d’Any a Rumbo 
Bar & Eatery.

 
M E N Ú 
 
Tomaquera de fumats amb scamorza fumada, tomàquet semicurat, 
tomàquet sec, pani puri amb mousse d’idiazabal i alfàbrega 
 
Caneló de gamba amb beixamel anisada i gel de corall 
 
Bacallà con�tat amb romesco blanc de celery i aire de shiitake 
 
Filet d’Angus emmetxat amb pecorí trufat, esponja d’espàrrec  
verd i salsa de nabius 
 
Lingot de cacauets i bescuit amb salsa chai 
  
CELLER 
 
Vi blanc Castell de Raimat, D.O. Costers del Segre | Chardonnay 
Vi negre El Pispa, D.O. Montsant | Garnatxa  
Vi rosat Vol d´Ànima, Costers del Segre | Chardonnay, Pinot Noir 
Cava Ars Collecta, D.O. Cava | Chardonnay, Xarel�lo, Parellada 
 
Aigua mineral, refrescos, cafè i te, torrons i raïm de la sort.

 
F E S TA  D E  C A P  D ’A N Y 
 
La part més màgica de la nit? Celebra les Campanades amb  
nosaltres a Rumb Bar & Eatery. Canta i balla els millors èxits de  
tots els temps amb el nostre DJ resident mentre assaboreixes els 
millors còctels de la ciutat.
 
*Hora d’inici Sopar de Nit de Cap d Ány: 20:30 h a  Cru Restaurant.  
*Campanades de Nit de Cap d Ány: 00:00 h  a Rumbo Bar & Eatery. 
*Festa de Nit de Cap d’ Any: de 00:00 h a 3:00 h  a Rumbo Bar & Eatery.

 
SOPAR DE NIT DE CAP D’ANY 
170.00 € per persona

SOPAR DE NIT DE CAP D’ANY & BARRA LLIURE DURANT LA FESTA 
200.00 € per persona     
T E R M E S  I  C O N D I C I O N S 
 
• Reserves: rhi.bcndm.sales@marriott.com.  
 
• Dress code:  smart casual. 
 
• La reserva no quedarà con�rmada �ns que s’hagi rebut la totalitat del pagament. 
 
• Les reserva es pot cancel·lar sense càrrec �ns al 20 de desembre. 
  
• A partir del 21 de desembre no serà possible cancel·lar la reserva. Els pagaments per avançat no  

  es reemborsaran. 

• Menú vegetarià sota petició. 
 
* IVA inclòs 
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