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Menus Cap d'any

APERITIU DE BENVINGUDA

Mini croquetes de carabiners gh

APERITIU A TAULA

Pani puri amb steak tartar de vedella de Girona
Pernil iberic de la Vall dels Pedroches

Raviolis de petxina de pelegri i presa iberica
amb salsa de aji panca

ENTRANT

Corbina fresca amb atadillo de carabasso,
ricotta amb refrescant de tomaquet del Prat i
pinyons

PRINCIPAL

La nostra versid del rellom Rossini

POSTRE

Cacao lovers 2024

Torrons i delicies Nadalenques Navidenas
La nostra millor seleccid de vin
Cava de la comarca
Degustacio de licors

DJ & barra lliure

135€ IVA inclos

Fins les 2:00h

NOVOTEL

BARCELONA CITY




Menus Cap d'any
Infantil

Nens fins a 10 anys

ENTRANTS

Sopa de Nadal amb galets farcits de pilota
Canelons de carn d'olla gratinats al parmesa

Macarrons amb bolonyesa de vedella de Girona
de la laia

PRINCIPALS

Cabrit arrebossat amb patatetes franceses
Corbina fresca “especial nens”

El nostre rellom de vedella “especial nenes”

POSTRE

Cacao lovers 2024
@)

Copa de gelat variat amb xocolata calenta

Torrons i delicies Nadalenques
Aigua mineral i refrescos

“Sorpresa dolga”

65€ IVA inclos

NOVOTEL

BARCELONA CITY




Cap d’any

Procediment

La convocatoria sera a les 20.00h en el
Foyer (planta -1), davant dels salons, per
a comencgcar amb un aperitiu.

A partir de les 20.30h passarem al Sopar
de Gala.

Per als adults, tenim un menu en comu i
els nens han de triar per endavant el seu.

Abans de mitjanit ens prepararem per al
tradicional raim amb les Campanades a
les 12 de la nit.

Aixi comencarem l'any amb festa, ballant
l'arribada de I'any Nou 2024 fins a les
2.00h.

La reserva s'haura de pagar a compte
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