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24 de desemfe
Nl de Nadal

Mini Pica Pica a Taula

Croquetes de Llamantol
Gotet de Brandada de Bacalla 1 Melmelada de Pebrots

BN oy 0 T

oSO oO—C> 0%

Rodo de Vedella al Forn amb Bolets
0
Suprema de Rap amb Crema de Porros i Llagostins

oS0~ oO—C 0%

Mousse de Xocolata 1 Gerds

Cafes, Torrons Variats 1 Assortiment Nadalenc

Celler

Aigua Mineral
Vi Blanc 'Vifia Arnaiz' (D.O. Rueda)
Vi Negre 'Sefiorio de Pecifia' Crianga (D.O. Rioja)
2 0 2(3 Cava Heretat de Padruell Brut Nature

HOTEL
Preu per persona: 70€

hccst.moritz (10% IVA inclos)
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Daus de Salm6 Fumat amb Crema de Modena Blanca 1 Sésam Torrat

Amanida de Llagostins, Bouquet de Fulles Selectes, Margallons i Vinagreta de Poma
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25 de desemfpe
Viq de Nadal

Mini Pica Pica a Taula

Torrada de Pa amb Pernil Ibeéric
Piruleta de Gambot
Croqueta d' Escudella

B i oo T
Sopa Nadalenca "Escudella" amb Galets
B o 0T
Carn d'Olla a 1'Oli Verge d'Oliva
N o o0 T
Garreta de Xai al Forn en el seu Suc amb Bolets 1 Fruits Secs

0
Suprema de Rap en Suquet Mariner i Llagostins

Tres Textures de Xocolata
Cafes, Torrons Variats 1 Assortiment Nadalenc

Celler
Aigua Mineral
Vi Blanc ‘Vifia Arnaiz’ (D.O. Rueda)
Vi Negre 'Sefiorio de Pecifia' Crianga (D.O. Rioja)
Cava Heretat El Padruell Brut Nature

Preu per persona: 70€
(10% IVA inclos)
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Mini Pica Pica a Taula

Cruixent de Patata amb Llagostins
Coctel de Marisc amb Vinagreta d'Hortalisses
Broqueta de Tomaquet i Mozzarella

&_MHQ__&’)
Canelons St Moritz amb Beixamel Gratinats al Parmesa

O o 56070

Turnedo de Vedella amb Crema de Foie 1 Bolets
0
Suprema de Llu¢ amb Salsa Verda, Cloisses i Escamarlans de Costa
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Milfulles de Vainilla

Cafés, Torrons Variats 1 Assortiment Nadalenc

Celler

Aigua Mineral
Vi Blanc ‘Vifia Arndiz’ (D.O. Rueda)
Vi Negre ‘Sefiorio de Pecifia’ Crianga (D.O. Rioja)
Cava Heretat El Padruell Brut Nature

Preu per persona: 70€
(10% IVA inclos)
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Crep d’Espinacs amb Formatge Ricotta, Bacon, Panses 1 Fons de Puré de Tomaquet
0
Amanida de Llagostins i Pop amb Xampinyons Marinats en Oli amb Espécies

B oo 0T

Suprema de Llobarro amb Wok de Verduretes i Toc de Soja
0
Turnedo de Vedella al Brandi amb Crema de Bolets

B oo 0T

Lingot de Xocolata 1 Avellanes
0
Gelat de Torré de Xixona amb Caramel Liquid

Cafés, Torrons Variats 1 Assortiment Nadalenc

Celler

Aigua Mineral
Vi Blanc ‘Vifia Arnaiz’ (D.O. Rueda)
Vi Negre 'Sefiorio de Pecifia' Crianga (D.O. Rioja)
Cava Heretat El Padruell Brut Nature

Preu per persona: 65€
(10% IVA inclos)
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6 de
Via, de Reis

Vol-au-vent de Pasta de Full Farcit de Xampinyons a la Crema amb Pernil del Pais i
Pebrots del Piquillo
0

Amanida de Salmé Fumat amb Esparrecs Blancs, Variat de Fulles Selectes 1 Vinagreta
de Mango
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Llenguado al Forn amb Salsa Marinera i els seus Llagostins Picants
0
Turnedo6 de Vedella amb Bany de Crema de Foie i Nous

1O .0

Mousse de Llimona amb Gelat de Coco
0
Quatre Textures de Xocolata

Cafes, Tortell de Reis 1 Assortiment Nadalenc

Celler

Aigua Mineral
Vi Blanc ‘Vifia Arnaiz’ (D.O. Rueda)
Vi Negre 'Sefiorio de Pecina' Crianga (D.O. Rioja)
Cava Heretat El Padruell Brut Nature

Preu per persona: 65€
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Sopa Nadalenca “Escudella” amb Galets
0
Macarrons amb tomaquet 1 formatge

OG-C\CC C:/&’)—Do

Escalopa de Pollastre amb Patates i Croquetes
o
Canelons Gratinats
TN s e T
Pastis de Xocolata amb Gelat de Vainilla
o

Gelat de Vainilla amb escuma de nata
Assortiment Nadalenc
Begudes
Aiglies Minerals

Refrescs

Preu per persona: 30€
(10% IVA inclos)

Menu valid per a infants fins a 10 anys

hccst.mo

* k Xk infantil.

En cas de seleccionar un menu d'adult que inclogui pica-pica, aquest sera inclos en el menu
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