


Cocktail  de bienvenida

Taco cruj iente, con tataki de atún, emulsión de aguacate, jalapeño y

salsa cítr ica de yogurt 

 

Berenjena ahumada, Stracciatel la de burrata, Alcaparrón, Salsa

Teriyaki y Brotes Verdes 

Lubina salvaje sazonada con ceniza de puerro bajo crema de coco y

boniato infusionada con fumet de pescado

Paccheri con pulpo, gamba roja y cherries en su jugo

Prensado de carri l lera de ternera glaseada con puré de calabaza

asada y espuma de puerros

Milhojas con crema pastelera de vaini l la y frutos rojos

Dulces de navidad

Café e infusiones

Bodega
Gramona Gessamí 2022 D.O. Penedès

Acústic 2020 D.O. Montsant

Codorniu Ars Collecta “Blanc de Blancs” reserva

Menú degustación
Fin de año 

119€
por persona 
IVA incluido  



Cocktail  de bienvenida

Taco cruj iente, con tataki de atún, emulsión de aguacate, jalapeño y

salsa cítr ica de yogurt 

 

Berenjena ahumada, queso (vegan), salsa teriyaki ,  alcaparrón y

brotes verdes

Crema de calabaza con aroma (canela, Romero, Tomil lo) y un toque

de trufa

Canelón de fr icandó de seitán 

Risotto de espárragos con toques de boniato asado y pistachos 

Pastel de chocolate con salsa de fresas y helado  

Dulces de navidad

Café e infusiones

Bodega
Gramona Gessamí 2022 D.O. Penedès

Acústic 2020 D.O. Montsant

Codorniu Ars Collecta “Blanc de Blancs” reserva

Menú degustación
opción Vegana 

119€
por persona 
IVA incluido  



Menú degustación
opción Infantil 

69€
por persona 
IVA incluido  

Croquestas de Jamón

Langostino rebozado en panko y coco con mayonesa de soja suave

Mini Canelón de pollo

Entrecot con Milhojas de patata

(opcional con salsa miel y mostaza)

Brownie de chocolate con salsa de fresa y helado de vainilla 

Dulces de navidad 



Todos los precios son con Iva incluido.

El menú infanti l  para niños entres 4 y 9 años 

Hora inicio de la cena: a las 20h (se ruega puntual idad).

Ubicación del servicio: Restaurante Library   

Duración del servicio completo: 3 horas

Si padece alguna alergia o intolerancia, consulte con nuestro

personal con previa antelación. 

POLÍTICA DE PAGO Y CANCELACIÓN

En el caso de estar interesados en formalizar la reserva, es

imprescindible nos faci l i te una tarjeta de crédito como garantía

(número y fecha de caducidad). 100% prepago a recibir  antes del

25/12 mediante pasarela de pago web o por transferencia bancaria.

En caso de cancelación deberá comunicarse antes del día 29/12. Si

la comunicación de la cancelación fuera posterior,  procederíamos a

cargar el importe previamente abonado como gastos de

penalización.



Ubicación
Via Laietana 24 - Barcelona 08003

reservas.hm@h10hotels.com
comercial.hm@h10hotels.com

T. (+34) 93 310 30 65
www.hotelh10montcada.com


