STUDIO

MIRAMAR

TAST MIRAMAR

Bocinet d'aperitiu

Amanida de tomaquets confitats amb Formatge cremos

de cabra del Borreda i herbes

Arros negre cremos amb calamarcets i gambetes (D@

Tataki de vedella marinada, chutney, picada fresca de gingebre
| salsa teriyaki

Shortcake, nata, maduixa i biscuit @O MO

Petit fours
Pa i aigua inclos
Preu: 56€ per persona - [VA inclos

Nomes pot ser servit a tots els comensals de la taula per
garantir els temps adequats entre plat i plat
Els plats del mend Tast Miramar amb al-lergens especificats
els podem adaptar segons la preferencia de cada comensal
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