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ENTRANTS

Amanida caprese de burratina, tomaquets ,olives i ruca ()

A\

Amanida de cabdells, gambetes, alvocat i vinagreta de llimona o

Fetuccine frutti di mare 3 2 (3 €0

Saltejat de mini verduretes de temporada amb crema de fonoll i apibola
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PLAT PRINCIPALS
Arros mariner amb sipia,musclos i gambes (7 o0
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Peix del dia amb “pipirrana” i vinagreta de tomaquets (o]

Filet de vedella,mostassa,ceba confitada,salsa merlot i patates fregides (Supl. 8 €) (%
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% Mar i muntanya de pollastre de pages desossat amb gambes i parmentier fumada™ ()
<\
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V{ POSTRES

% Mel i mato,nous i figues ()

S Cheesecake() 00
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TiramisG de xixona 2200

Pinya mentolada,llima i gelat de iogurt £}
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Gelats artesans (7))

Pa i aigua inclosa

Preu: 30€ per persona - IVA inclos
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