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PER COMENCAR

Pa de coca de Folgueroles amb tomaquet i OOUE 5,00€
Pernil ibéric Raventés (80 gr) 32,00€
Salmoé noruec fumat a I’'aroma de xili de jalapa i llavors 20,00€
Degustacié de formatges catalanas km. O 27,00€
ELS QUE NO PODEN FALTAR
Croquetes de pernil artesanals 3,00€ / u.
Daus de tapioca fregits amb mel de citrics 14,00€
Les Braves Barcelona-Madrid 14,00€
Costella Ibérica estil thai 18,00€
Mar i muntanya de pésols amb vieiras i vel de cansalada fumada 26,00€
Calamars a I'andalusa amb maio verda 18,00€
Steak tartar amb tofona d’estiu i pa briox 42,00€
Tartar de tonyina salvatge amb cremés d’alvocat i toppings 28,00€
Caneld de crancde mar amb mussolina d’herbes fresques 25,00€
AMANIDES D'AQUI I D’ALLA
Cesar amb pollastre cruixent La Florida 24,00€
Burrata fresca amb tomaquets, ruca i pols d’olives 18,00€
Mix de tomaquets de temporada amb anguila fumada i adobats 18,00€
Amanida de fulles amb ventresca, germinats i mostassa 16,00€
ELS NOSTRES ARROSSOS
Arros del senyoret amb peix i gambes 35,00€ p.p.
Arros d’anec amb foie i bolets 35,00€ p.p.
Fideua de calamars i salicornia 32,00€ p.p.
Risotto negre mari amb roques de parmesa 32,00€ p.p.
DEL MAR MEDITERRANI
Peix del dia amb milfulles de carbass6 i mermelada de tomaquet 34,00€
Bacalla confitat en salsa verda amb gnocchis i brots de pésols 34,00€
Llug salvatge amb romesco, escarola i mini porros escalivats 34,00€
Moll Gaudi (Recepta El Bulli 1987) 36,00€
CARNS DE PROXIMITAT
Raviolis de pularda amb salsa de foie i tofona d’estiu 45,00¢€
Filet de vedella amb patates trufades i salsa d’Oporto 38,00
Mitjana de Nebraska 500 gr. acompanyat de patata primor a I’antiga 90,00€
Magret d’anec amb suc d’au i textures de blat de moro 32,00€
MOMENT DOLC
Pa de pessic aeri de pistatxo amb cremos de yuzu i mandarina 15,00€
Pavlova de cireres, fruits vermells i hibiscus 15,00€
Bailey’s Tiramisu 15,00
15,00€

Pastis de xocolata i ametlles amb gelat de vainilla

Servei de pa Triticum amb OOUE i sal Maldon 6€ per persona
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