
MENÚ DEGUSTACIÓ

SNACKS

Tartaleta de celeri i llamàntol

Cornet de tonyina vermella

Macaron francès de tòfona d’estiu

ENTRANTS

Caneló de txangurro amb mussolina d’herbes fresques

Cocotte de pèssols amb petxines de pelegrí i cansalada viada ibèrica

DEL MAR

Moll Gaudí (Recepta El Bulli 1987)

DE LA TERRA

Filet de vedella amb airbags de patata

POSTRES

Degustació de formatges catalans km.0 

Pavlova de cireres, fruits vermells i hibiscus

Petit fours

Servei de pa triticum inclós

Preu: 75€ per persona – IVA inclòs

Pastís de xocolata i ametlles amb gelat de vainilla

Maridatge de vins: 35€ per persona - IVA inclòs


