SERRAS

31de Desembre de 20272

Copa de champagne Ruinart

ENTRANTS

Ostra Guillerdau, poma i brou de tonyina lleugerament fumat
Tartar de gamba vermella i petxines de Pelegri sobre focaccia amb caviar, coliflor noisettei maionesa de garotes

ROYAL de ceps amb tofona negra i pa d espécies

PRIMERPLAT

Carabiner ﬂamejat, suquet dels seus caps, nyoguis cremosos i emulsié d'all negre

SEGONPLAT

Turbot salvatge rostit amb sofregit trufat i suc de les seves espines, acompanyat de cloisses i musclos de roca amanits

TERCERPLAT

Cabyrit glacejat amb cremés de moniato a la vainilla i verduretes ecoldgiques de temporada a la nostra manera

PREPOSTRES

Pinya en canelé amb crema de vainilla, fruits vermells i eucaliptus

POSTRES

Financier de xocolata blanca i nou de macadamia, fruits vermells i crema 8elada d'ametlla

PETIT FOUR

Raim de la sort i cotillé

195€

Per persona.[VA Inclos

Els productes de proximitat i temporada son esséncia de la nostra cuina



SERRAS

31de Desembre de 2022

Copa de champagne Ruinart

ENTRANTS

Royal de carxofa i tofona negra Melanosporum
Coliflor cremosa, ou de guatlla i caviar citric

Carbassa en coca, rostida a la brasa, formatge Comté y trufa Melanosporum

PRIMER PLAT

Carpaccio de remolatxa a la sal, ceba envinagracla, holandesa de fonoll i taperes {regicles

SEGONPLAT

Porros rostits al carbé, consomé del seu propi suci rovell curat

TERCERPLAT

Api-rave rostit a foc lent, glacejat amb el seu suc de coccié, parmesa i tofona negra

PREPOSTRES

Pinga en canel6 amb crema de vainilla, fruits vermells i eucaliptus

POSTRES

Financier de xocolata blanca i nou de macadamia, fruits vermells i crema gelada d'ametlla

PETITFOUR

Raim dela sort i cotillé

195€
Per persona. IVA Inclos

Els productes de proximitat i temporada son esséncia de la nostra cuina



SERRAS

31 de Desembre de 20272

ENTRANTS

Coca de pa amb tomaquet
Croquetes de rostit de pollastre

Patates braves by Informal
Pernil de J a]:)ugo

Canelé de pollastre de pages
PLATPRINCIPAL

Lluc alaromana amb patates fregides
O

Filet de vedella de Girona amb patates fregides

POSTRES

Xocolata cremosa 70%, Pa, oli d'oliva verge extrai flor desal

PETITFOUR

Raim de la sort i cotillé

65€

Per persona. IVA Inclos

Els productes de proximitat i temporada sén 1 esséncia de la nostra cuina



