
Entrante a escoger entre:

Sopa de cebolla gratinada, yema ahumada al tomillo

Ensalada de trucha, crema agria, polenta al eneldo

Principal a escoger entre:

Queso Raclette, patatas Ratte, jamón ahumado, encurtidos caseros

Fondue de queso tradicional, cervelat, pan orgánico, patatas Ratte

Fondue a la cerveza de Navidad (+5pp)

Fondue al Champagne R de Ruinart (+19pp)

Costilla de vacuno confitada, rösti tradicional y raíces 

Guarniciones:

Tabla de embutidos suizos (+15)

Ensalada de canónigos, mollejas de pato, nueces, vinagreta de mostaza (+8)

Selección de encurtidos caseros (+4)

Los postres de Miguel Costa -a escoger entre:

Nuestro Flan - Crème renversé, almendra garrapiñada, nata montada

Nuestro choco & caramelo

Tarta tradicional de arándanos, nata montada

CHALET EL PALACE

49€ /  persona

Servicio de agua mineral, café, café suizo, té o infusión
IVA incluido



Bebidas
Vino caliente tradicional - 9

Cerveza Estrella Damm – 8

Cerveza de Navidad El Palace – 8

Licor de plantas Génépi - 6 

Agua mineral 0.5L / 1L   - 4/6

Refrescos - 7

Chocolate caliente, servicio de café, tés, infusiones – 6

R de Ruinart Brut | A.O.C. Champagne – 20/95

Ruinart Rosé Brut | A.O.C. Champagne - 125

Ruinart Blanc de Blancs Brut | A.O.C. Champagne - 135

Dom Pérignon Brut | A.O.C. Champagne – 300

Mirgin Gran Reserva Brut Nature, Eco I Alta Alella, D.O Cava - 12/46

Miranda D’Espiells, Chardonnay| D.O Penedès – 10/38

Alta Alella PB, Ecológico, Xarelo | D.O. Alta Alella – 10/36

Menade Verdejo Ecológico | D.O. Rueda – 9/35

Fransola Torres, Sauvignon Blanc | D.O.C.A Rioja – 68

Rosa d’Abril Torelló | D.O Penedès– 10/36

Suiza: Tartegin Mont Le Vieux | D.O. La Cote – 10/45

Alta Alella GX, Ecológico, Garnacha I D.O Alella – 10/36

Prado Rey Crianza Valdelayegua I D.O Ribera del Duero – 10/38

Palacios Remondo La Vendimia | D.O.C.A Rioja – 10/38

Les Terrasses | D.O Priorat - 78

Vinos /


