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< STUDIO %
> MIRAMAR <
X] X
X X
< CLUB MIGDIA S
> S
X X
< ENTRANTS X
Q\ ) ) />
(< Aguachile vermell de corball, gambes i edamame }\
X . . . ) . &
({ Raviolis dalberginia i parmesa, gambes i salsa “mar i muntanya” })
({ Burrata amb raim confitat, tomaquet cherry, alfabrega i oli verd })
g Pop a la planxa, risotto de celerii gambes (Supl. 4€) }z
§ PLAT PRINCIPALS %
X X
({ Arros mariner de sipia, gambes i escamarlans })
({ Peix de llotja, cremos de coliflor, concasseé de tomaquet, })
({ pinyons, kalamata i oli de safra })
({ Galtes de porc ibéric confitades, shitake i puré cremos de patata })
(< Filet de vedella, alberginia confitada, mesclum d'escarola, })
({ compota de ceba i salsa de Port (Supl.7€) })
X] X
X POSTRES X
(< Tot xocolata })
g Tiramisa Miramar }z
}4 Cruixent de poma i gelat de vainilla %
§ Amanida de fruites %
: :
>< Pa i aigua inclos %
: g
}‘ Preu: 35€ per persona — VA inclos %
4 Servei: Dilluns a divendres al migdia })



