
PER P I CA R I  COMPARTIR
Croquetes de pollastre i escamarlans (6 unit) 
Pernil ibèric amb pa de coca i tomàquet 
Anxoves del Cantàbric ”00” amb pa de coca de Folgueroles 
Aguaxile vermell de corball, gambes i edamame 
Espàrrecs blancs amb la seva crema, tòfona i praliné d’avellanes
Calamars, verduretes i kimchi fresc  
Causa limeña amb ventresca de tonyina, alvocat i emulsió cítrica 
Pop a la planxa, risotto de celeri i gambes 
Burrata amb tomàquets de temporada i anguila fumada 
     
ARROS S OS
Arròs mariner de sípia, gambes i escamarlans 
Arròs d'ànec amb bolets 
Fideuà de calamar, sípia i gamba vermella 
       
PLATS  PRI NC I PALS
Galtes de porc ibèric confitades, shitake i puré cremós de patata  
Filet de vedella amb salsa de ceps, compota de ceba, 
foie i lingot de patata
Picantó farcit de botifarra del perol, lletons i salsa de múrgoles
Tataki de vedella angus, chutney de mango i préssec i salsa teriyaki
Turbot amb romesco de garotes, alls tendres, 
arròs verd cruixent i puré d'all
Peix de llotja, cremós de coliflor, concassé de tomàquet, pinyons,
 kalamata i oli de safrà

POSTRE S
Tota xocolata 
“Borratxo” amb rovell cremat i nata fresca      
Cruixent de poma i gelat de vainilla       
Tiramisú Miramar
Amanida de fruites
Gelats artesans         

Servei de pa Triticum i OOVE 2€ per persona
GLUTEN   SOJA  LÀCTIS    FRUITS SECS  MARISC
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GLUTEN   SOJA  LÁCTEOS  FRUTOS SECOS  MARISCO


