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PREUS SALES

L E S  N O ST RES SALES INCLOUEN

Blocs de Notes
Bolígrafs

Aigua H10*
Caramels
Flipchart

Televisió Full HD 80"
Accés gratuït Wi-Fi

Climatizació

Preus IVA inclòs
Mitja jornada a consultar

*En cas de canvi de muntatge durant la mateixa jornada consultar suplement 

MEIFREN
48 m2 570€

MIR
38m2 570€

CUIXART
43m2 460 €

TÀPIES
43m2 510 €

THARRATS
40m2 510 €

CASAMADA
44m2 510 €

GUINOVART
44m2 510 €

MEIFREN & MIR
86m2 890 €

THARRATS & TÀPIES
83m2 790 €

THARRATS & TÀPIES & CASAMADA
127m2 990 €

THARRATS & TÀPIES & CASAMADA
& GUINOVART 171m2 970 €

DAU AL SET
214m2 1.250 €



COFFEE BREAK LÍQUID 
Servei de cafè 
Servei de llet
Servei d'infusions
Suc de taronja natural
Varietat de sucs
Aigua H10

Preu : 9€
*Coffee break liquid permanent : 14€

COFFEE BREAK

COFFEE BREAK CASANOVA 
Servei de cafè 
Servei de llet
Servei d'infusions
Suc de taronja natural
Varietat de sucs
Aigua H10
Fruita fresca de temporada
Assortiment de pastes dolces i salades

 Preu:14€

COFFEE BREAK HEALTHY

Servei de cafè 
Servei de llet
Servei d'infusions
Suc de taronja natural
Varietat de sucs
Aigua H10
Fruita fresca de temporada
Mini entrepans variats
Sandvitxos vegetals
Fruits secs

Preu: 19€ 

COFFEE BREAK MEDITERRANI

Servei de cafè 
Servei de llet
Servei d'infusions
Suc de taronja natural
Varietat de sucs
Aigua H10
Fruita fresca de temporada
Mini entrepans variats
Assortiment de sandvitxos
Mini pizzes i quiches

Precio: 25€

*Aquest servei no substitueix al dinar

Preus per persona amb IVA inclòs

Duració del servei: 30 minuts

Coffee Break permanent: Inclou una reposició al dia 



FINGERS
FINGER 1 FINGER 2

FREDS

Hummus de remolatxa amb pa de pita

Xarrup de salmorejo amb pernil i ametlla 

Xapata amb tomàquet, oli d'oliva verge i

pernil ibèric

Rotllet d'arròs amb cranc amb maionesa de

kimchi

Cullereta de mango, tomàquet i salmó

CALENTS

Mini hamburguesa de vedella amb

formatge cheddar i ceba

Mini bikini de pernil ibèric i formatge brie

Burrito de pollastre amb guacamole

Gyozes vegetals amb teriyaki

Croquetes de carn d'olla

LES POSTRES

Brownie de xocolata amarga

Broqueta de fruita fresca

Aigua H10

Cervesa 

Refrescos

Vins amb D.O

Cafès i infusions 

Preu: 38€

FREDS

Guacamole amb totopos

Wrap de salmó fumat

Xapata de pernil ibéric

Torradetes de foie

Broqueta de tomàquet i mozzarella amb

alfàbrega

CALENTS

Pa de pita amb xai amb salsa de iogurt

Mini bikini pernil dolç i formatge

Pa bao amb pollastre estofat

Mini rotllet de verdures amb salsa teriyaki

Croquetes de cua de bou

LES POSTRES

Brownie de xocolata amarga

Broqueta de fruita fresca

Aigua H10

Cervesa

Refrescos

Vins amb D.O

Cafès i infusions 

Preu: 38€

*Servei adicional de 30 miunuts de celler per 8€ per persona/iva inclòs 

Mínim 25 persones
Preu per persona amb el IVA Inclòs

Duració del servei: 45 minuts
El menú escollit serà el mateix per a tots els comensals

 El nombre definitiu d'assistents es confirmarà com a mínim amb 15 dies d'antelació.



MENÚS DE TREBALL

MENÚ DE TREBALL 1

ENTRANTS

Coca de verdures escalivades amb

pernil i ruca

PLAT PRINCIPAL

Cotxinita pibil amb parmentier de

patata i xips de plàtan

LES POSTRES

Pastís de poma cruixent

Preu: 40€

MENÚ DE TREBALL 2

ENTRANTS

Gnocchi de patata amb salsa de

tòfona i parmesà

PLAT PRINCIPAL

Llobarro amb cruixent d'ametlla 

i crema de pastanaga

LES POSTRES

Mousse de tres xocolates

Preu: 42€

MENÚ DE TREBALL 3 

ENTRANTS

 Amanida de brots amb vinagreta de pesto,

mango i llagostins

PLAT PRINCIPAL

Filet de vedella amb 

milfulles de patata i bolets

LES POSTRES

Cheesecake casolà

Preu: 46€

Begudes incloses: Aigua H10,cervesa, refrescos, vins amb D.O., cafè i infusions

Duració del servei: aprox. 1 hora

Preus per persona amb IVA inclòs

El menú escollit serà el mateix per a tots els comensals.

Pregunti per menú vegà i vegetarià

Aquest es confirmarà com a mínim amb 15 dies d'antelació.

 



BUFETS

BUFET 1 

Selecció d'amanides

Amanida Caprese

Tagliatelle amb salsa de formatges

Crema de porros

Llom Strogonoff 

Orada al forn amb suquet

LES POSTRES

Amanida de fruita fresca

Pastís del dia

Preu: 44€

BUFET 3 
Selecció d'amanides

Amanida Cèsar

Raviolis de carn amb 

salsa napolitana

Crema de carxofa

Fricandó de vedella amb bolets

Salmó amb verdures i soia

LES POSTRES

Amanida de fruita fresca

Pastís del dia

Preu: 47€

BUFET 4
Selecció d'amanides

Amanida alemanya

Penne amb salsa de bolets

Crema de carbassa

Estofat de vedella

Bacallà amb patates i pebrots del

piquillo

LES POSTRES

Amanida de fruita fresca

Pastís del dia

Preu: 47€

BUFET2 
Selecció d'amanides

Amanida russa

Canelons de carn

Crema de carabassó

Cuixetes de pollastre 

al curri amb arròs

Lluç amb samfaina

LES POSTRES

Amanida de fruita fresca

Pastís del dia

Preu: 44€

Begudes incloses: Aigua H10,cervesa, refrescos vins amb D.O., cafè i infusions

Mínim 25 persones
Duració del servei 1 hora

Preu per persona i amb IVA Inclòs
El menú escollit serà el mateix per a tots els comensals

 El nombre definitiu d'assistents es confirmarà com a mínim amb 15 dies d'antelació.



COCKTAIL  1 
BENVINGUDA

Xips vegetals 
Piruletes de parmesà

FREDS

Nachos amb guacamole 
 Salmó marinat amb formatge fresc i sèsam

Xarrup de salmorejo amb sal de pernil i ametlla
Cullereta amb hummus de remolatxa i pa de pita

Pop amb patata violet i maionesa de pebre vermell
Xapata amb tomàquet, oli d'oliva verge i pernil

ibèric

CALENTS

Croquetes de pernil ibèric
Mini burrito de pollastre amb guacamole

Ravioli cruixent de verdures i salsa teriyaki
Torradeta de sobrassada amb ou de guatlla

Mini entrepà de calamars amb maionesa de llima
Mini hamburguesa de vedella amb formatge

cheddar i ceba

LES POSTRES

Broqueta de fruita fresca 
Brownie de xocolata amarga

CELLER
Aigua H10, cerveses i refrescos

Vins i caves D.O

COCKTAIL 

Preu : 55€

COCKTAIL 2
BENVINGUDA

Xips vegetals
Piruletes de parmesà

Guacamole amb totopos

FREDS

Pop amb mojo vermell
Rotllet vietnamita amb gamba i kimchi
Cullereta de salmó, mango i tomàquet

Torrada de foie crocant amb melmelada de figues
Xapata amb tomàquet, oli d'oliva verge i pernil

ibèric
Dau de tonyina en escabetx i melmelada de

tomàquet

CALENTS
Croquetes de pernil ibèric

Broqueta de rap i cansalada
Caneló d'ànec amb beixamel de foie

Ravioli cruixent de verdures i salsa teriyaki
Torradeta de sobrassada amb ou de guatlla

Broqueta de llagostí amb kikos i maionesa de
llima

Mini entrepà de secret ibèric amb pebrot del
Padrón

Mini hamburguesa de vedella i ceba amb
formatge gorgonzola

 i melmelada de tomàquet

LES POSTRES

Xarrup de cheesecake
Broqueta de fruita fresca

Brownie de xocolata amarga

CELLER
Aigua H10, cerveses i refrescos

Vins i caves D.O

Preu : 69€



COCKTAILS

CONDICIONS

Preus amb IVA inclòs

Mínim 30 persones

Duració del servei: 1 hora 30 minuts

Hora addicional: Consultar tarifes

El nombre definitiu d'assistents es

confirmarà amb 15 dies d'antelació.

TERRASSA SKY BAR:

Horari del servei de cocktail: 

Dinars i sopars durant tot l 'any, excepte

juliol i agost, en els que només es

realitzaran serveis de sopar a partir de les

20:30h. 

Fins a 40 persones confirmades: 

Espai reservat en exclusiva d'una zona de

la terrassa: 

Suplement per persona a consultar 

A partir de 41 persones: 

Suplement exclusivitat terrassa completa:

Suplement a consultar 

Preus per persona i amb IVA Inclòs



WELCOME DRINK Nº2

Vi
Cava

Refrescos
 Cerveses 

 Xips
Olives
15€

WELCOME DRINK Nº1

Copa de Cava de Benvinguda

Xips

Olives

12€

Duració del servei: 30 minuts
Preu per persona amb IVA inclòs

Servei a Terrassa consultar suplement 
El menú escollit serà el mateix per a tots els comensals.

 El nombre definitiu d'assistents es confirmarà com a mínim amb 15 dies d'antelació.

WELCOME DRINK


