


Menu

Poolbar & Restaurant

Entrantes Principales

Patatas chips 3,00 € Caneldon XL de rabo de toro 12,00 €
Aceitunas rellenas 3,25 € Empedrado de judias del Ganxet 14,00 €
con bacalao
Anchoas 000 (5 filetes) 10,00 €
Heura con salteado de verduras 14,00 €
Boguerones en vinagre (10 filetes) 6,50 €
Ceviche de Lubina 18,00 €
Pan de coca con tomate 4,50 €
Tataki de atun con soja y sésamo 19,00 €
Jamon ibérico D.O Guijuelo
Racidn (80 gr) 24,00 € Carpaccio de ternera con 18,00 €
Media racién (50 g 14.00 € salsa de trufa y queso Reixagd
, o Roastbeef con parmentier 19,00 €
Surtidos ibéricos 14,00 € y SU jugo
Tabla de quesos afinados 14,00 €

catalanes. 4 variedades:

vaca, cabra, oveja, azul

oo Postres

Foie micuit con tostaditas

Salmoén noruego marinado 14.00€ | Sorpeteartesano 6,00 €
Carpaccio de gamba con ajito frito 16,00 € Espuma de crema catalana 6,00 €
Ajo blanco 9.50 € Delicia de chocolate 6,00 €
Ensalada de tomate, ventresca, 12,50 € Pastel casero 6,00 €

cebolla tierna vy olivas de Kalamata

Ensalada de candnigos, creme 10,00 €
fraiche con cebollino vy frutas pasas
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Menu

Poolbar & Restaurant

Starters

Chips

Stuffed olives

Anchovies 000 (5 fillets)

Vinegar marinated anchovies
(0 fillets)

“Coca bread” with tomato

[berian ham D.O. Guijuelo

Portion (80 gr)
Half portion (50 gr)

Assortment of iberian charcuterie

Assortment of catalan
cheeses. 4 varieties:
cow, goat, sheep, blue

Foie micuit with toasts

Marinated norwegian salmon

Red prawn carpaccio with fried garlic

“Ajo blanco” Garlic and almond
soup with grapes

Tomato, tuna belly, spring onion
and Kalamata olives salad

Lamb’s lettuce salad, créme fraiche
with chives and raisins

Main
3,00 € Oxtail cannelloni XXL 12,00 €
325¢€ “Empedrado” White beans 14,00 €
with cod
10,00 €
“Heura” with sautéed vegetables 14,00 €
6,50 €
Sea bass ceviche 18,00 €
4,50 € o
Tuna tataki with soy and sesame 19,00 €
Veal carpaccio with truffle sauce 18,00 €
24,00 € and Reixagd cheese
14,00 €
Roastbeef with parmentier 19,00 €
14,00 €
14,00 €
oo Desserts
Artisan sorbet 6,00 €
14,00 €
“Crema catalana” foam 6,00 €
16,00 €
Chocolate delight 6,00 €
9,50 €
Homemade cake 6,00 €
12,50 €
10,00 €
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GRANDES
VINOS

Terricola
D.O. Montsant
Garnacha / Carifiena / Syrah / Cabernet Sauvignon

23,00 €

Tintos Copa
Red Glass
Marmellans

D.O. Monsant

Garnacha / Carifiena

Botella
Bottle
4,50€ /15,00 €

Castellroig SO
D.O. Penedés
Ull de Llebre (Tempranillo)

5,00 €/19,00 €

Castell del Remei Gotim Bru
D.O. Costers del Segre

5,00€/22,00 €

Tempranillo / Cabernet Sauvignon / Merlot / Garnacha / Syrah

Sentiments
D.O. Priorat
Garnacha / Carifiena

30,00 €

Dominio de Cair
D.O. Ribera de Duero
Tempranillo

30,00 €

Ramon Bilbao Ed. Limitada
D.O. Rioja
Tempranillo / Garnacha / Graciano

30,00 €

Raimat Abadia 2016 50 CI
D.O. Costers del Segre
Cabernet Sauvignon / Tempranillo

Blancos Copa
White Glass
Marmellans

D.O. Monsant

Garnacha / Macabeo

10,00 €

Botella
Bottle
4,50€ /15,00 €

Amaren (Luis Cafias)
D.O. Rioja
Tempranillo / Graciano

30,00 €

Castellroig SO
D.O. Penedés
Xarel lo

5,00€/19,00 €

Jean Ledn 3055, 2017
D.O. Penedés
Merlot / Petit Verdot

32,00 €

Blanc del Sere (Eco)
D.O. Costers del Segre
Macabeo / Perellada / Chardonnay

5,00 €/19,00 €

Lindes de Remelluri
D.O. Rioja
Tempranillo / Garnacha / Graciano

35,00 €

Peces de Ciudad
D.O. Rueda
Verdejo

5,00 €/19,00 €

Llepolia
D.O. Terra Alta
Garnacha Blanca / Sauvignon Blanc

21,00 €

Vifia Pis6n 2013
D.O. Rioja
Tempranillo

280,00 €

La Trucha 2019
D.O. Rias Baixas
Albarifio

25,00 €

Gevrey-Chambertin 2014
D.O. Bourgogne
Pinot Noir

90,00 €

Rosados Copa
Rosé Glass
Marmellans

D.O. Monsant

Garnacha /Syrah

Botella
Bottle
4,50€ /15,00 €

Castellroig So
D.O. Penedés
Macabeo / Xarel lo

5,00 €/19,00 €

Joli Mai
D.O. Cotés de Provence
Garnacha / Syrah / Cinsaut

Cavas Copa
Glass

Castellroig Brut

Cava

Macabeo / Xarel lo / Perellada

6,50 € /21,00 €

Botella
Bottle
5,00€/22,00 €

Sabaté i Coca Mosset
Brut Nature 2014
Xarel lo / Macabeo

6,50 €/ 26,00 €






