CENT

RESTAURANT

Para Empezar | Per Comencar | Starters

Pan a la parrilla con tomate 4.00€
Pa a la graella amb tomaquet
Grilled bread with tomato

Patatas bravas 6.50€
Patates braves
Potatoes with "Bravas” sauce

Pulpo, crema de patata y pistacho, verdurita encurtida 14.00€
Pop, crema de patata i festucs, verduretes adobades
Octopus, potato cream with pistachio, pickled vegetables

Huevo frito Eco con salsa de foie y oporto y trufa fresca 8.00€
Ou ferrat Eco amb salsa de foie i Porto i tofona fresca
Eco fried egg with hints of foie and Oporto and fresh truffle

Ensalada templada de berenjena y tomates asados con mozzarella de biifala y pesto

ONZE

MARRIOTT

BONVRY

10% de descuento para miembros de Marriott Bonvoy
10% de descompte per membres de Marriott Bonvoy
10% discount for Marriott Bonvoy members

9.00€

Amanida temperada d'alberginia i tomaquets rostis amb mozzarella de bufala i pesto
Roasted eggplant and tomato salad with buffalo mozzarella and pesto

Nuestras Pastas Frescas | Les Nostres Pastes Fresques | Our Fresh Pasta

Ravioli de mat6 y espinaca en mantequilla de salviay pera 14.00€

Ravioli de maté i espinac en mantega de salvia i pera

"Maté" and spinach ravioli with butter and pear

Tagliatelle en salsa de pulpo y setas de temporada 12.00€

Tagliatelle en salsa de pop i bolets de temporada

Tagliatelle in octopus sauce and seasonal mushrooms

A la Parrilla | A la Graella | Grilled

Chuletén de vaca madurada del Pirineo
Mitjana de vaca madurada del Pirineu
Aged beefsteak from the Pyrenees

Pescado de lonja (precio segtin mercado)
Peix de llotja (preu segons mercat)
Fish of the day (price per day)

Picanton 12.00€
Picanté
Small poultry

Hamburguesa de ternera de proximidad 14.00€
Hamburguesa de vedella de proximitat
Proximity beef burguer

Lubina 19.00€
Llobarro
Bass

Guarniciones a elegir | Guarnicions a triar | Your garnish to choose

Puré de patata trufada
Puré de patata amb tofona
Truffle potato puree

Arroz salteado con verduritas
Arros saltat amb verduretes
Sautéed rice with vegetables

Verdura asada
Verdura rostida
Grilles vegetables

Ensalada hojas verdes
Amanida de fulles verdes
Green salad

Salsa a escoger | Salsa a triar | Sauce to choose

Chimichurri
Chimichurri
“Chimichurri”

Bilbaina
Bilbaina
"Bilbaina”
Demi-glace

Demi-glace
Demi-glace

Por favor informenos de cualquier alergia o necesidad dietética que debamos tener en cuenta | IVA incluido | Pan 1,95€ por persona
Si us plau informi'ns de qualsevol al-lérgia o necessitat dietetica que hagim de tenir en compte | IVA inclos | Pa 195€ per persona
Please inform us of any allergies or dietary needs that we should consider | VAT included | Bread € 195 per person



Nuestros arroces (Minimo 2 personas) | Els nostres arrossos (Minim 2 persones) | Our rice (Minimum 2 people)

De verduras al carbén y ahumada con tomillo 17.00€
De verdures al carbd i fumada amb farigola
Grilled and smoked vegetables with thyme

Paella de mariscos 21.00€
Paella de mariscos
Seafood Paella

Arroz de montaia con butifarra y alcachofas 19.00€
Arrds de muntanya amb botifarra i carxofes
Mountain rice with sausage and artichokes

Nuestro mar y montaiia (pato y gambén) 21.00€
Mar i muntanya (anec i gambo)
Our sea and mountains (duck and prawn)

Postres | Postres | Desserts

Brownie de chocolate con cremoso de mascarpone y helado 5.00€
Brownie de xocolata amb cremds de mascarpone i gelat
Chocolate brownie with mascarpone cream

Seleccidn de helados 5.00€
Seleccié de gelats
Ice cream selection

Crema catalana 5.00€
Crema catalana
Catalan cream

Fruta cortada de temporada 5.00€
Fruita tallada de temporada
Seasonal fruit

Por favor informenos de cualquier alergia o necesidad dietética que debamos tener en cuenta | IVA incluido | Pan 195€ por persona
Si us plau informi'ns de qualsevol al-lérgia o necessitat dietética que hagim de tenir en compte | IVA inclos | Pa 195€ per persona
Please inform us of any allergies or dietary needs that we should consider | VAT included | Bread € 195 per person



