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 HUEVOS     
 
HUEVOS BENEDICT 62’          15€ 
CON TARTAR DE GAMBA Y PAN DE CROISSANT 
 

HUEVO DE PATO FRITO          14€ 
CON ESPUMA DE PATATA, SETA DE CASTAÑO,  
PAPADA CONFITADA Y MIGAS DE AVELLANA 
 

TORTILLA DE PATATAS                   12€ 
CON JAMON IBÉRICO Y MAYONESA DE PIMIENTO  
CHORIZERO 
 

QUICHE            12€ 
DE TOMATE CONFITADO Y QUESO IDIAZÁBAL  
 
 

 TAPAS      
 

STEAK TARTAR          18€ 
CON GOFRE HOJALDRADO Y MANZANA ENCURTIDA 
 

TABLA DE QUESOS AFINADOS        22€ 
CON PAN DE FRUTOS SECOS “BALUARD” 
 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA                 29€ 
Y SU PAN DE ACEITE CON TOMATE 
 

ANCHOAS 00 (4UDS.)          16€ 
Y SU PAN DE ACEITE CON TOMATE 

 
 

HEALTHY 
 
 

ENSALADA DE COL KALE 
CON NUEZ PECANA, FRUTOS ROJOS  

Y QUESO DE CABRA 

14€ 
 

HUMMUS DE GUISANTES 
CON DUKKAH, CAVIAR DE SÉSAMO,  

HIERBAS FRESCAS Y MINI PITAS 

12€ 
 

TARRO BATUAR  
DE YOGUR GRIEGO CON AÇAÍ, CHÍA,  

CEREALES Y FRUTA DE TEMPORADA 

10€ 
 

TOSTADA DE AGUACATE 
CON PIPAS DE CALABAZA Y QUESO FETA 

14€
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SANDWICH 
 

SANDWICH DE PASTRAMI 
MAYONESA DE MOSTAZA, COL 

LOMBARDA Y ENCURTIDOS 
14€ 

 

MOLLETE CON SALMÓN 
MOLLETE DE REMOLACHA, 

GRAVLAX, RÚCULA Y TARTAR DE 
REMOLACHA 

14€ 

FRANKFURT DE VACA VIEJA 

KETCHUP BATUAR, MOSTAZA, Y 
CRUMBLE DE PATATA Y CEBOLLA 

14€ 

 
BRIOIX DE RABO DE TORO CON EMULSIÓN TRUFADA 

14€ 
 
 

IVA INCLUIDO 
SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA A ALÉRGENOS, CONSULTE A NUESTRO PERSONAL PARA OFRECERLE UN MEJOR SERVICIO (REGLAMENTO 1167/2011 DELA UE) 
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NUESTROS 

MUST DULCES 

 
 

PANCAKES CON MASCARPONE 
Y CREMA DE CACAHUETES, MERMELADA CALIENTE  

DE ARÁNDANOS Y CRUMBLE 

12€ 

 

MINI GOFRES CON DULCE DE LECHE 
HELADO DE VAINILLA, CRUMBLE DE YOGUR Y 

ALGODÓN DE AZÚCAR 

12€ 
 

 
 

 

 
TÉS E INFUSIONES  
           
TÉ BLANCO CHINA JAZMÍN IMPERIAL       5,50€ 

TÉ NEGRO EARL GREY LUXUS       5,50€ 

TÉ VERDE DE JAPÓN SENCHA MAI       5,50€ 

ROOIBOS SPICEY              5,50€ 

INFUSIÓN  MINT SPLASH          5,50€ 

“KAILANI ICED TEA”          7€ 
DE TÉ BLANCO CON MELOCOTÓN 
  

 
 
         

TARTERIE     
 

CARROT CAKE          9€ 
CON HELADO DE MASCARPONE 
 

TORRIJA DE STA TERESA         9€ 
CON HELADO DE CARAMELO Y TOFFEE SALADO 
 

LEMON PIE           9€ 
CON CREMA DE ALMENDRA Y CHOCOLATE BLANCO 
 

TATIN DE MANZANA          9€ 
CON CREMA DE NATA Y HELADO DE VAINILLA 
 

TARTALETA DE CHOCOLATE        9€ 
CON AVELLANA Y CARAMELO SALADO 
 

CHEESECAKE          9€ 
CON HELADO DE FRAMBUESA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

   SMOOTHIES Y ZUMOS  
 

SMOOTHIE ENERGY          9€ 
CON FRUTOS ROJOS ANTIOXIDANTE Y MIEL 
 

SMOOTHIE DETOX          9€ 
CON ESPINACA, MANZANA, APIO, Y UN TOQUE DE LIMÓN 
 

ZUMO DE NARANJA NATURAL        7€ 
 
 
 
 
 

COCKTAILS 
 

MIMOSA           9€ 
ZUMO DE NARANJA NATURAL CON UN TOQUE DE 
COINTREAU, Y CAVA ORIOL ROSSELL 
 

POMELO MINT BELLINI         9€ 
ZUMO DE POMELO CON MENTA FRESCA  
Y CAVA ORIOL ROSSELL 
 

BLOODY           12€ 
ZUMO DE TOMATE DE TEMPORADA CON  
VODKA GREY GOOSE Y UN TOQUE ESPECIADO 
 

TEA WITH A TOUCH          12€ 
TÉ EARL GREY, GINEBRA BOMBAY SAPPHIRE,  
MIEL Y UN TOQUE DE LIMA 
 

COTTON SPRITZ          12€ 
MARTINI FIERO, SAINT GERMAIN Y CAVA 
 

SANGRÍA DE VINO / CAVA         9€ 

 


